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BILAG 1: Flow for renggring og desinfektion hos slagtekyllingeproducent

BILAG 2: Flowdiagram for indfangning og transport af slagtekyllinger
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BILAG 4: Krav til certificeringsorgan

BILAG 5: Betingelser for at anvende ACQP produktstandard
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BILAG 10: Forenklet kontrol - analyseparameter

Introduktion

Denne produktstandard med tilhgrende bilag sammenfatter kravene til produktion af slagtekyllinger
under Assured Chicken Quality Programme (ACQP) for slagtekyllingeproducenter samt for indfangning
og transport af kyllinger fra producent til slagteriet. ACQP Produktstandard har fokus pa at producere
slagtekyllinger i overensstemmelse med kundens forventninger og myndigheders krav til
fadevaresikkerhed, dyresundhed samt dyrevelferd.

Producenten bestar af en landbrugsejendom med CHR-nummer / id-nummer hvor der er tilknyttet et
eller flere kyllingehuse. Det er producentens ansvar at efterleve standardens krav til producenter.

Indfangningsfirmaet bestar af en juridisk enhed, hvor en navngivet person, som har det overordnet
ansvaret for et eller flere indfangningshold og hvor der er tilknyttet et eller flere veerksteder til at
foretage rengaring og vedligehold. Pa hvert indfangningshold er der udnavnt en fangeformand, som har
det daglige ansvar for indfangningsholdene, og for at efterleve procedurerne, der som minimum lever op
til standardens krav til indfangning. Indfangningsfirmaet star selv for at udforme procedurerne.

Transportfirmaet bestar af en juridisk enhed, hvor en navngivet person, som har det overordnet ansvaret
for en eller flere chaufferer og de tilknyttede lastbiler. Chauffgrerne har enkeltvis det daglige ansvar for
og at efterleve procedurerne, der som minimum lever op til standardens krav til chauffgrer og transport.
Transportfirmaet star selv for at udforme procedurerne.

ACQP Produktstandard er opdelt i afsnit, som fremgar af standardens side 1.

Ejerskab:
ACQP Produktstandard er ejet af Danpo A/S, Tykhgjetvej 44, Farre, 7323 Give.

Gyldighedsomrade:
ACQP produktstandard anvendes pa landbrugsbedrifter med produktion af slagtekyllinger, samt pa
indfangning og transport af kyllinger til slagteriet.

Formal:
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ACQP Produktstandard har til formal at levere certificering af produktion, indfangning og transport af

kyllinger.

Anvendelse:

Certificeringsorganet skal veere akkrediteret til produktcertificering ISO/IEC 17065:2015 med

gyldighedsomradet ACQP. Akkrediteringsorganet skal have underskrevet IAFs eller EAs MLA
(Multilateral Agreement) om produkt certificering.
ACQP Produktstandard er offentligt tilgeengelig for virksomheder i Danmark. Betingelser for at
anvende ACQP Produktstandard beskrives i bilag 5.

Yderligere oplysninger om ACQP Produktstandard: Danpo A/S, Tykhgjetvej 44, Farre, 7323 Give.
Telefon: 72115555
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DEL I
Slagtekyllingeproduktion

1.1
Krav, som producenten auditeres efter:

a) Producerer efter ACQP Del |
b) Producerer efter ACQP Del | og Plus 1

c) Producerer efter ACQP Del | og Plus 2

111
ACQP godkendte producenter som er nye i Plus ordningen vil blive auditeret i plus kravene ved opstart.

Krav til Plus 1.

2.1
Alle slagtekyllinger skal vare af en langsommere voksende race. Se bilag 6.

2.2

Den gennemsnitlige beleegningsgrad over tre pa hinanden fglgende flokke ma ikke overstige 38 kg
levende vaegt pr. m? friareal. Belaegningsgraden i det enkelte hold ma pa intet tidspunkt overstige 39 kg
levende veegt pr. m2 friareal. Se bilag 7.

2.3

Den samlede dgdelighed har i de seneste syv pa hinanden fglgende kontrollerede flokke fra et hus, hvor
der gnskes en maksimal belaegningsgrad pé op til 38 kg levende veegt pr. m? friareal, vaeret mindre end 1
pct. tillagt 0,06 pct. ganget med flokkens slagtealder i dage.

2.4
Der ma ikke vaere udfert delslagtninger, hvor formalet med delslagtningen er at undga at overstige den
maksimalt tilladte belaegningsgrad pé 38,0 kg/m?.

2.5
Scoren for treedepudesvidninger i en flok ma hgjst veere 41-80 i to pa hinanden fglgende flokke fra samme
hus.

2.6

Transporttiden til slagtning ma ikke overstige 6 timer. Transporttid defineres som den tid, fra lastbilen
karer fra producenten til den ankommer til slagteriet for hvert enkelt las. Indfangning, pa- og aflesning
medregnes ikke.
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Krav til Plus 2.

Leveres der kyllinger efter Plus 2 skal man leve op til bade Plus 1 og Plus 2 krav og ACQP krav.
Dog er man fritaget for ACQP Produktstandardens krav Del. | punkt 1.2:

3.1
Slagtekyllingerne skal have grovfoder som miljgberigelse. Miljgberigelsen skal vare permanent til stede
i tilstreekkeligt omfang. Se bilag 9 om omfang af grovfoder.

3.2

Ved ren indendgrsproduktion ma den gennemsnitlige beleegningsgrad over tre pa hinanden fglgende
flokke ikke overstige 32 kg levende veegt pr. m2 friareal. Beleegningsgraden i det enkelte hold ma pa intet
tidspunkt overstige 33 kg levende veegt pr. m? friareal. Se bilag 7

3.3

Ved produktion, hvor slagtekyllingerne har adgang til veranda eller udeareal, ma den gennemsnitlige
beleegningsgrad indendgrs over tre pa hinanden falgende flokke ikke overstige 38 kg levende vagt pr.
m2. Belaegningsgraden i det enkelte hold ma pa intet tidspunkt overstige 39 kg levende vagt pr. m2
friareal.

Verandaen medregnes ikke i indendgrsarealet.

3.4

Ved brug af veranda eller udeareal, jf. punkt 3.3 ovenfor, skal veranda eller udeareal udggre minimum 15
pct. af indendgrsarealet. De sidste 10-12 dage af produktionen skal adgangen til verandaen eller udearealet
veere permanent i dagtimerne. Det er dog tilladt at lade kyllinger veere indendgrs uden adgang til veranda
eller udeareal, hvis vejrlig kan veere skadeligt for dyrenes sundhed eller velferd, eller ved udbrud af eller
mistanke om smitsomme husdyrsygdomme, hvor myndighederne kraever fugle indelukket.

Eksempel: Hvis husets areal er 1000 m?, skal veranda eller udeareal veaere 150 m2,

3.5
Indeklimaet skal leve op til kravene:

a) Ammoniakkoncentrationen (NH3) ma ikke overstige 20 ppm og kuldioxidkoncentrationen (CO2)
ma ikke overstige 3.000 ppm malt i kyllingernes hovedhgide.

b) Indendgrstemperaturen ma hgjest vaere 3°C hgjere end udendgrstemperaturen, nar udendgrs-
temperaturen er over 30° C i skyggen.

c) Den gennemsnitlige relative luftfugtighed malt indenfor i huset i 48 timer ma ikke overstige 70
pct., nar udendgrstemperaturen er under 10° C.
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Kapitel 1. Klargering og indretning af stald
11
Producenten skal indrette et forrum i forbindelse med hver stald, under hensyntagen til fglgende:
a) Zoneopdeling for at bryde smitteveje (handvask og desinfektion, holder til engangshandsker,

afspritning af mobiltelefon samt sko- og tgjskift).

b) Ophang af relevante skilte og procedurer bade ud- og indvendigt (adgangs- og adfaerdskrav,
krav til producent ved antibiotikabehandling af besatningen, flugtvej samt adgang forbudt).
Ophangte skilte og procedurer skal vaere forsynet med dato eller versionsnummer.

c) Adgang forbudt skiltet ved indgangen skal vere forsynet med CHR, mobil og hus nr.

11.1
Opheng vedrgrende antibiotikabehandling af kyllinger skal indeholde de krav, der er beskrevet i ACQP
Produktstandardens del | punkt 4.4.

1.2
Producenten skal sikre at stalde der er udstyret med veranda har en indretning, der tager hensyn til
felgende (der skal ses bort fra dette krav hvis der produceres under Plus 2):

a) Stgbt bund med kloakaflab.

b) Sikret mod indtreengende skadedyr (verandaen skal veere lukket uden brud pa net og dare)
c) Lemmene mellem stald og veranda skal veere udfart i isoleret materiale.
d) Der udlaegges en stribe grus/sand/hydratkalk eller andet foran port til verandaen

121
Producenten skal sikre at der udferes loghog ved brug af veranda. Logbogen omfatter fglgende ikke
udtemmende liste:

a) Kontrol af veranda far ibrugtagning i forhold til indtrengen af alt uvedkommende (personer

og/eller skadedyr), der kan forarsage krydskontamination.
b) Dato for desinfektion fgr ibrugtagning.
c) Dato for ibrugtagning.
d) Dato og begrundelse pa de dage kyllinger ikke far adgang til verandaer efter ibrugtagning.

1.3
Ved besgag i ren zone, skal producenten sikre falgende:
a) Overholdelse af karanteneregler for ind- & udland

b) Overholdelse af karanteneregler for anmeldepligtige sygdomme jf. lovkrav
c) Vurdering af andre smitterelevante forhold
d) Besggende i ren zone registreres

1.4
Far indsettelse af kyllinger / forrugede &g, skal producenten sikre, at stalden er klargjort.
Folgende skal veere i styring for at sikre kyllingens velfeerd:
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a) Staldtemperaturen skal veere mellem 32,5-36,0° C og gulvtemperatur skal veere minimum
31,5°C

b) Frisk vand og foder er tilgeengelig (kun ved indsattelse af kyllinger)

c) Ved udlaegning, er strgelsen af egnet kvalitet

d) Opbevaring af ekstra strgelse i stalden til hele produktionsperioden

e) Minimering af risiko for krydskontaminering (brugsgenstande placeres i stalden inden
indseettelse)

f) Ved brug af grovfoder, skal dette placeres i stalden til brug i hele rotationen inden indsatning af
daggamle kyllinger / forrugede ag

1.5
Producenten skal sikre, at luftfugtigheden og lufttemperaturen i stalden registreres.

15.1
Udstyr, der anvendes til maling af luftfugtighed og temperatur, skal kontrolleres én gang pr. rotation pr.
stald. Kontrollen skal dokumenteres.

152
Producenten skal sikre, at det maleudstyr, der anvendes til at kontrollere luftfugtighed og temperatur,
bliver kalibreret minimum én gang arligt. Kalibreringen skal veere dokumenteret.

1.6
Alle husene skal vaere udstyret med et automatisk styret varmeanlag. Dette skal kunne regulere bade
temperatur og luftfugtighed.

1.6.1
Varmeanlagget skal have en kapacitet sa alle husene kan varmes op til 36°C aret rundt.

1.7
Opvarmes staldene med gas/olievarmekanoner, skal producenten sikre, at der er taget forholdsregler i
forhold til brandsikring (Skafor-vejledning nr. 325).

1.8
Producenten skal sikre, at hver stald har et ventilationsanlaeg, der som minimum er dimensioneret til at
yde 125 m?® pr. time pr. m? produktionsareal (eksklusiv varmeveksler).

1.9
Alle husene skal vare udstyret med et indvendigt dysekgleanleg.
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19.1

Krav til dysekgleanlaegget:
a) Skal vaere fastmonteret.
b) Dyserne skal veere jeevnt fordelt i hele staldens leengde.
c) Automatisk fugtstyring.
d) Anlagget skal kunne indstilles til en maksimal befugtning.

1.10
Der skal veere en foderveegt og et vandur som kan registrere forbrug for hver stald.

111
Producenten skal sikre, at der ikke fodres med coccidiostatika-holdigt foder inden for
tilbageholdelsestiden.

1.12
Alle husene skal have vandanleg, der skal kunne hgjdejusteres. Ligeledes skal vandtrykket veere
regulerbart i selve stalden.

1.13
Producenten skal sikre, at alle kyllinger har én eller flere mgrkeperiode(r) i sammenhang med
skumrings- og demringsperioder.

1.13.1
Laengste markeperioden skal som minimum veere dokumenteret og i overensstemmelse med
lovgivningen.

1.13.2
Producenten skal sikre, at lysstyrken kan reguleres, samt at lysintensiteten overholder geldende
lovgivning.

1.14

Producenten skal sikre, at der pa bedriften er et funktionsdygtigt alarmanleg, der er tilknyttet en
tilkaldefunktion. Alarmanlag skal kontrolleres forud for hver rotation. Afprgvningen skal
dokumenteres.

1.15
Producenten skal sikre, at der pa bedriften er tilknyttet et nadstremsanleeg, der ved stramsvigt som
minimum kan dakke bedriftens behov for drift af varmeforsyningen, ventilationsanlaeg, foderanleeg og
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lys i kyllingestaldene. Ngdstramsanlaegget skal afpreves med fast frekvens i forhold til drivenheden
(traktor/stationzer breendstofmotor). Disse afprgvninger skal kunne dokumenteres.

1.16
| forbindelse med starre reparationer og justeringer i staldene skal producenten sikre, at dette registreres.

Kapitel 2. Strgelse

2.1
Producenten skal sikre, at opbevaring og handtering af straelse foregar sa utilsigtet forurening og
krydskontaminering undgas.

2.2

Producenten skal sikre, at strgelsen er af egnet kvalitet og fri for synlige impraegneringsmidler og
svampe, samt uhensigtsmaessige fremmedlegemer. Strgelsestypen skal registreres og kvaliteten skal
visuelt kontrolleres ved udlaegning.

2.3

Hvis der, i tilfeelde af darlige streelsesforhold (fugtig eller vad) i stalden, ikke kan identificeres en arsag,
skal producenten sikre, at kyllingerne tilses af en dyrlege. Tilfelde af darlige streelsesforhold samt
vurderet arsag skal registreres.

2.4
Producenten skal inden udleegning af straelse mellem de individuelle kyllingehold (pa staldniveau) sikre
at:
a) Hjul pa redskaber og karende udstyr, der udelukkende anvendes til strgelseshandtering,
renggres og desinficeres.
b) Redskaber og karende udstyr, der ligeledes anvendes til andet formal, renggres og desinficeres.
c) Stravogn skal veere fejet ren for strgelsesrester samt overdaekket mellem rotationerne.
d) Paller aldrig ma komme i kontakt med staldens gulv, hvis strgelsen leveres pa paller.
e) Hvis man stiger af traktoren i forbindelse med udlaegning af strgelsen i stalden, skal der
foretages skift til rent fodtgj inden kontakt med staldgulvet.

2.5
Producenten skal sikre, at der udfares logbog i tilfeelde af at strevognen bruges til andet strgformal end
ACQP godkendte kyllinger.
Logbogen omfatter falgende ikke udtemmende liste:
a) Dato og sted for vask og desinfektion

b) Anvendte midler
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2.6

Producenten skal efter udleegning af strgelse inden indsatning af daggamle kyllinger / forrugede &g

mellem de individuelle kyllingehold sikre, at der udtages én strgelsesprgve pr. stald som opbevares i

teetsluttende materiale et tart sted og som skal gemmes til endt rotation. Strgelsespragve meerkes med:
a) CHR-nummer

b) Husnummer
c) Dato

2.7

Producenten skal sikre at strgelsesprgven, udtaget i henhold til punkt 2.6, bliver analyseret, hvis der er
mistanke om sygdom der kan relateres til strgelsen (eks. salmonella eller svampesygdomme hos
kyllingerne).

Kapitel 3. Indszttelse af daggamle kyllinger/forrugede g

3.1

Producenten skal sikre, at forrugede &g og daggamle kyllinger kabes og leveres fra et godkendt rugeri
med tilhgrende godkendt opdrat- og rugeagsproduktion. Godkendte rugerier, opdret- og
rugeaegsproduktioner fremgar af www.acgp-danpo.dk.

3.2
Producenten skal sikre, at beleegningen i stalden planlegges saledes, at beleegningsgraden er maksimum
38 kg/m? fordelt over 3 rotationer, eller lavere end dette i tilfeelde af kundekrav herfor.

3.3
Indsattelse af forrugede &g/daggamle kyllinger skal forega sa utilsigtet forurening og
krydskontaminering undgas.

33.1

Ved indsettelse af forrugede ag skal producenten sikre fglgende:
a) Den aktuelle gulvtemperatur males.
b) Zggenes temperatur males lige efter indsattelse.

3.4
Producenten skal efter indsattelsen sikre falgende:
a) Indstilling af klimaforhold samt anleg til foder og vand i forhold til kyllingens starrelse
b) Klimaforhold ved forrugede &g (eeggetemperatur skal ligge mellem 98°F og 100°F, og i
kleekkefasen ma temperaturen stige til over 100°F)
c) Registrering af antal bakker, saledes det pracise antal modtagne &g kan beregnes.
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34.1

Producenten skal i kleekkefasen sikre fglgende via et skema, hvor disse punkter skal registreres:
a) At der opmarkes og males temperatur pa 2 &g i hver bakke i 10 bakker i alt.
b) At der males eeggetemperaturen mindst 3 gange om dagen, indtil 75 % af kyllingerne er ude.
c) Atder reageres aktivt i forhold til at anviste temperaturskala pa den pageldende dag.
d) At temperaturskalaen for den pageeldende alder pa eggene falges:
Dag 17-18: 98-98,5 °F
Dag 19: 98-99 °F
Dag 20: 99-99,5 °F
Dag 21: 100-103 °F
e) At data fra hver maling (2 x 10 &g) samles og opdeles i nedenstaende kategorier:
>100°F
99-100°F
98-99°F
<98°F

3.5
I tilfelde af uregelmaessigheder ved levering af forrugede &g / daggamle kyllinger skal producenten
sikre, at disse registreres.

Kapitel 4. Sygdom, vaccination og medicinering

4.1
Bedriften (CHR-nr./ejendom id) skal vaere fri for andet fjerkrea end slagtekyllinger, der er omfattet af
ACQP Produktstandard.

4.2

Producenten skal sikre, at al adgang af personale/besggende til stald under drift udelukkende foregar
gennem forrummet, at der til forrum er last, nar der ikke er personale i stalden, samt at alle gvrige dare
altid er last under drift.

4.3
Ved tilfalde af sygdom, skal personflow forega fra stalde med raske dyr til sygdomsramte stalde.

4.4

Producenten skal have nedskrevet en politik for behandling, krav og konsekvens for brugen af
antimikrobielle stoffer.

Politiken skal mindst omhandle fglgende ikke udtemmende liste.
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a) Politik om ikke benyttelse af Highest Priority Critically Important Antimicrobials (HPCIA)
antibiotika

b) Politik om ingen forebyggende behandling

c) Politik for valg af dyrleege

44.1
Vacciner og medicin skal ordineres af en dyrleege samt opbevares og anvendes i henhold til dyrleegens
instruktioner.

4.4.2
| tilfeelde af vaccination og/eller medicinering skal producenten sikre, at regler omkring behandling,
tilbageholdelsestid, samt gvrige krav og konsekvens for brugen af antimikrobielle stoffer overholdes
herunder:
a) Ordineringsseddel, behandlingsanvisning og tilbageholdelsesseddel skal underskrives af bade
producent og dyrlaege (kun ved medicinering)
b) Dokumentation for overholdelse af tilbageholdelsestider (kun ved medicinering)

4.4.3
Registrering af medicinering skal omfatte:
a) Diagnose og arsag til behandling
b) Antal og gennemsnitsveegt af behandlede dyr
c) Praparat-navn og maengde
d) Dosering/doseringsmetode af leegemiddel
e) Dato for start og slut af behandling
f) Tilbageholdelsestid
g) Dyrlaegens navn og autorisationsnummer

Registreringer skal gemmes jf. lovgivningen.

4.4.4
Producenten skal sikre, at behandlingsskema og udfyldt besggs-/obduktionsrapport skal veere
tilgeengelig for slagteriet. Deadline for disse afhanger af planlagt slagtedag.

4.5
Producenten skal sikre, at der ikke opbevares rester af overskydende medicin pa bedriften.
Dokumentation for bortskaffelse skal foreligge.

4.6
Producenten skal sikre, at antibiotika (inkl. kemoterapeutika) ikke anvendes som forebyggende
foranstaltning (hverken profylaktisk eller metafylaktisk).
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Kapitel 5. Foder

5.1
Producenten skal sikre, at feerdigfoder er fremstillet og leveret af en godkendt foderfabrik. Godkendte
foderfabrikker fremgar af www.acqp-danpo.dk.

5.2
Producenten skal sikre, at sporbarhed pa anvendt feerdigfoder samt vognnummer/registreringsnumre
registreres.

5.3

Ved levering af foder, skal producenten sikre, at der modtages en preve. Prgven skal:
a) Opbevares saledes, at den forbliver af god kvalitet indtil rotationen, er afsluttet
b) Vare market med oplysninger i henhold til leveringsseddel

5.4
Foder skal opbevares og handteres sa utilsigtet forurening og krydskontaminering undgas. Felgende skal
veere i styring:
a) Siloanlaeg, fodervaegte inkl. rarfaringer er tette og afskermet for skadedyr.
b) Til- og frakerselsveje er kommunikeret til transportgren
c) Aflaesning af foder foregar med bedriftens afleesningsslange
d) Skilt om regler for afleesning af foder
e) Siloplads er renholdt og anvendes ikke til anbringelse af ggdning og dade dyr
f) Silopladsen skal have en separat affaldsspand
g) Silopladsen skal have et egnet opbevaringssted til foderpraver
h) Opbevaring og handtering af grovfoder

55
Producenten skal sikre overholdelse af tilbageholdelsestider af coccidiostatika i forhold til oplysninger
fra foderleverandarer og kunder. Tilbageholdelsestiden skal kunne dokumenteres.

56.1
I tilfelde af skift fra foder med tilbageholdelseskraevende coccidiostatika til foder uden, skal
producenten sikre, at alt foder med tilbageholdelseskreevende coccidiostatika ikke er tilgeengelig for
kyllingerne, herunder:

a) Spildfoder i strgelse

b) Bundfald i foderskal

5.7
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Producenten skal sikre at sporbarhed pa indkabt korn kan dokumenteres efter princippet et led frem og
et led tilbage.

5.8
Producenten skal sikre, at indkabt korn siden hgst og indtil levering pa bedriften, har veeret opbevaret i
lukket silo. Indkabt korn ma ikke have veeret opbevaret pa planlager.

5.9
Producenten skal sikre, at eget produceret korn opbevares i lukkede siloer.

Kapitel 6. Dagligt tilsyn og pasning

6.1

Ved brug af forrugede ag skal producenten registrere fglgende, nar kyllingerne er feerdigkleekket:
a) Antal destruerede &g
b) Antal defekte kyllinger

6.2
Producenten skal sikre fglgende:

a) Forrugede &g bliver tilset mindst 2 gange i dggnet
b) Kyllinger skal tilses mindst 2 gange i degnet. Den ene gang skal vere en inspektionsrunde, hvor
alle kyllinger tilses

6.2.1
Producenten skal sikre, at belysning afpasses efter dyrenes adfaerd under inspektionsrunden.

6.3

Mindst 1 gang i dggnet skal producenten sikre samt registrere, at
a) Syge, misdannede og utrivelige kyllinger aflives
b) Dade kyllinger indsamles
c) Den hyppigste aflivningsarsag noteres

6.3.1

Producenten skal sikre, at kyllinger og &g aflives pa en human made gasning ved CO2/CO eller ved at
halshvirvlerne brydes med et raskt tag, uden halshuden brister). Hvis der anvendes gasning, skal der
foreligge en procedure herfor.

6.3.2
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Handtering af selvdgde og aflivede kyllinger skal forega sa risikoen for utilsigtet forurening og
krydskontaminering undgas herunder fjernelse fra stalden.

6.3.3
Producenten skal sikre, at dgde kyllinger afhentes af autoriseret destruktionsvirksomhed. Dette skal
kunne dokumenteres ved fremvisning af faktura fra destruktionsvirksomheden.

6.4
Producenten skal sikre, at temperatur og luftfugtighed i stalden kontrolleres og registreres dagligt.

6.5
Producenten skal sikre en visuel bedgmmelse af strgelsens beskaffenhed og kyllingens adfeerd i forhold
til behovet for regulering af fglgende:

a) Temperatur

b) Luftfugtighed
¢) Hpgjde pa foder og vandstreng (dryppende vandnipler).

6.6
Producenten skal sikre, at ikke oplgst foderpapir, anvendt de farste par dage, fjernes eller placeres
hensigtsmaessigt efter brug, for at minimere skorpedannelse pa strgelsen.

6.7

Producenten skal sikre, at der udtages gadningsprever til analyse for Salmonella:

A sokker tidligst 21 dage far slagtning.

B-sokker tidligst 10 dage far slagtning, og minimum 5 dage efter A-sokkerne. Der skal anvendes
internationalt anerkendte analysemetoder. Laboratoriet skal veere akkrediteret til at udfgre analysen.

6.7.1
Producenten skal ved indsatning af forrugede &g sikre, at der indsendes svab til analyse for salmonella
af blommen fra &g, der er reprasentative for de &g, der indsettes i stalden.

6.8

Producenten skal sikre, at alle kyllinger har adgang til foder, der passer til deres alder og vaegt.
Ligeledes skal kyllingerne have fri adgang til rent friskt drikkevand, som minimum i de lyse timer jf.
lysprogram.

6.8.1

Producenten skal sikre, at der foretages en vejning (handvejning eller vejning pa staldvagt) og
registrering af kyllingens gennemsnitsvaegt. Gennemsnitsvejningen skal foretages og registreres inden
kyllingerne er 14 dage.
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6.9

Producenten skal sikre, at der laves mikrobiologisk analyse af drikkevandet pa bedriften mindst 1 gang
arligt. Drikkevandsprgven skal udtages i det sidste forrum pa vandledningsnettet pa bedriften. Der skal
anvendes internationalt anerkendte testmetoder.

6.9.1 Bedrifter med egen boring skal som minimum testes hvert 5 ar og efterleve kravene i en
”Forenklet kontrol” — se bilag 10

6.9.2

| tilfelde af, at vandanalyserne fra offentlig vandforsyning overskrider lovgivningsgranser eller
bedrifter med egen boring overskrider kravene i en forenklet kontrol (bilag 10), skal der igangsettes
aktioner samt laves opfelgende praver indtil resultatet er tilfredsstillende. Alle resultater fra
vandanalyser skal dokumenteres.

6.10
| tilfeelde af vaesentlige uregelmassigheder i foder- og vandoptagelsen og/eller antallet af dgde kyllinger
er vaesentlig hgjere end normalt, skal producenten sikre, at dette registreres. Ved veasentlig forstas:
a) En overdgdelighed pa 3%-enheder i lgbet af 3 dage i forhold til normal forventet dgdelighed
(over 3% sammenlagt i lgbet af 3 dage)
b) Fald i foder- eller vandforbrug pa over 20% indenfor et degn.
Denne registrering skal indeholde staldnummer, holdnummer og dato.

6.10.1
| tilfelde, hvor arsagen ikke er kendt, skal producenten sikre, at der ligeledes laves en
myndighedsindberetning.

Kapitel 7. Levering til slagteri

7.1
Producenten skal sgrge for ressourcer til at etablere og vedligeholde infrastrukturen (veje og platforme)

saledes, at god smittebeskyttelse og dyrevelferd af bedriftens kyllingeflokke kan opretholdes. Herunder
a) Kyllingelevering
b) Foderlevering
c) Affaldsafhentning
d) Indfangning

7.2
Bedriftens layout, proces- og personale flow skal forebygge risikoen for utilsigtet forurening og
krydskontaminering.
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7.2.1

Der skal veere en opdateret oversigtsplan (skitsetegning) over bedriften, der som minimum skal angive
a) Til- og frakerselsveje
b) Aflaesnings-, vende-, afhentnings- og parkeringspladser
c) Toiletfaciliteter
d) Forrum.
e) Hvor kyllinger, feerdigfoder, hvede, strgelse og braeendsel opbevares og/eller tages ind i stalden
f) Hvor dgde kyllinger opbevares og afhentes samt hvor gadning og kyllinger afhentes
g) Flugtvej ved brand i stald

7.3
Platformens starrelse og beskaffenhed skal kunne sikre, at arbejdsprocesser kan udfares under
hygiejniske og dyrevelfeerdsmassige acceptable forhold.

7.4
Producenten skal sikre, at falgende kontroller foretages og dokumenteres for slagtning. Disse kontroller
skal omfatte:

a) Antal dgde og aflivede kyllinger

b) Forekomst af biller

c) Bedgmmelse af strgelse

d) Bedgmmelse af fjerdragt

e) Estimeret slagteveegt

f) Overholdelse af tilbageholdelsestider

g) Foderleverancer

7.41
Producenten skal sikre kyllingernes transportegnethed, herunder kontakte slagteriet, hvis der skulle veere
udfordringer med kyllingeflokken.

7.5
Producenten skal sikre, at kyllingerne fastes, sa de ikke har foder i kroen pa slagtetidspunktet.

7.6
Indfangnings- og transporterfirmaer skal veere certificeret jf. kravene i del 111 eller Del 1111 i ACQP
Produktstandard.

7.6.1
Stalden skal klargares til indfangning og veere udstyret med lysafskaermning, herunder permanent
lysafskaermning:

a) ved indfangningsporten




Emne:

ACQP Produktstandard.

Udstedt: Version: Revideret: Dato for gyldighed: Side 19 af
11-10-2017 2.2 20-06-2022 24-06-2022 73

b) pa alle gavlventilatorer.
c) Alle indsugningsventiler (kan man separat lukke ikke lysafskaermede indsugningsventiler
accepteres dette som lysafskeermning)
d) Under alle udsugnings- og indsugningsskorstene
Producenten skal sikre, at der er en ansvarlig tilstede ved fangerbilens ankomst, der taler engelsk eller
det nationale sprog.

7.7

Producenten skal sikre, at der er procedurer for delslagtning til opretholdelse af smittebeskyttelse.
(Renggring og desinfektion af platform inden fangerbil ankommer).

Note: Ved delslagtning forstas alle situationer, hvor hele stalden ikke tammes i én arbejdsgang.

Kapitel 8. Renggring og desinfektion

8.1
Producenten skal efter stalden er tamt for kyllinger hurtigst muligt sikre, at stalden klargares til
renggring ved fjernelse af gadning fra stalden.

8.1.1
Ved handtering, transport og opbevaring af gadning skal det sikres det, at der ikke er risiko for
overfarsel af smitte til naeste kyllingehold, herunder ved

a) Stald

b) Platform

c) Grusareal

d) Opbevaring (markstak/container eller andet)

8.2
Hvis producenten anvender eksternt firma til renggring og desinfektion, skal veere godkendt. Godkendte
staldrenggringsfirmaer fremgar af www.acqp-danpo.dk.

8.3
Producenten skal sikre, at den ansvarlige for rengering og desinfektion har kendskab til og som
minimum fglger det overordnede flow for disse processer (Bilag 1).

8.3.1

Producenten skal sikre, at falgende registreres for hver rengering og desinfektion
a) Dato for afslutning af rengaring/desinfektion
b) Hvem, der har foretaget rengering og desinfektion
c) Desinfektionsmetode
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d) Rengerings- og desinfektionsmiddel samt koncentration
e) Visuel kontrol af renggringen

8.3.2
Safremt keledyseanlaegget skal bruges i den efterfalgende rotation, skal anlegget ogsa rengares og
desinficeres.

8.3.3
Udstyr (rygsprejten) til at vaccinere med skal rengares fer og efter brug, samt opbevares hygiejnisk
forsvarligt.

8.4
I tomgangsperioden skal producenten sikre, at bygninger og inventar inspiceres for fejl og mangler og
hvis relevant, at disse udbedres. Inspektionen omfatter falgende ikke udtemmende liste:

a) Gulvrevner

b) Brud pa gitter foran indsugningsventil

c) Fugning af gennemfarte rgr og lignende i staldbygninger

d) Defekte og/eller manglende deaeksler til brgnde

e) Foder- og vandsystemer

f) Siloer (fri for mos og alger)

g) Mos pa tage samt alger pa ydervagge, dare, porte og siloer.

8.4.1

Ved brud pa hygiejnebarrieren under produktionsperioden skal producenten sikre, at inventar og udstyr,
der bringes ind i ren zone renggares og desinficeres inden introduktion. Dog betragtes abning af lemme
til folden, hvis der produceres under Plus 2. betragtes ikke som brud pa hygiejnebarrieren.

8.5
Producenten skal lgbende sikre, at der kontrolleres for biller i stald og forrum, samt at de bekeempes.

8.6
Producenten skal sikre, at der mindst 1 gang arligt udtages prever til mikrobiologisk validering af
renggringen. Der skal anvendes international anerkendte testmetoder.

8.6.1
Producenten skal sikre, at der laves opfalgende mikrobiologisk validering af rengeringen hver gang én
af nedenstaende situationer indtreeffer:
a) Ved problemer med forhgjet dgdelighed (jf. pkt. 6.10.a) og hvor arsagen ikke kan relateres til 3.
part
b) Besetning er blevet behandlet med antibiotika
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Kapitel 9. Skadedyrsbekaempelse

9.1

Producenten skal sikre, at staldbygninger og arealer omkring bygningerne vedligeholdes for at minimere
risikoen for kontaminering. Herunder

a)
b)

c)
d)

e)
f)

9)

9.2

Tagrender er rene og funktionsdygtige

Der udlaegges en stribe grus/sand/hydratkalk eller andet foran porte til kyllingestalden, der kan
vise evt. skadedyrsaktivitet

Aflgb og kloakker er tildeekkede

Fjernelse og forebyggelse af fuglereder

Zone 3 meter fra stalden er renholdt og fri for treeer og buske samt anvendes ikke til opbevaring.
Zone 1 meter fra stalden er fri for vegetation og er veldraenet og belagt med beton, asfalt, sgsten,
rene muslingeskaller eller ral/smasten.

Areal mellem teetliggende stalde anvendes ikke til afgreesning af husdyr

Skadedyrshekaempelsen skal udfares af et autoriseret firma.

9.21

Producenten skal sikre fglgende i forhold til skadedyrsbeksempelsen:

a)
b)

c)

d)
€)

f)
9)

9.2.2

At der foreligger en oversigt over placering af skadedyrskasser pa bedriften

At skadedyrskasserne er nummererede

Alle skadedyrskasserne skal som minimum indeholde 2 smakfalder, en til mus og en til rotter,
samt en sporings-/giftblok

Ved aktivitet af mus/rotter indendgrs (forrum, veegtrum, ved strgelsesopbevaring m.m.) skal der
ivaerksattes bekempelse.

At der foreligger en inspektionsrapport fra hvert besgg

At producenten tager aktion pa eventuelle bemaerkninger i inspektionsrapporterne

At skadedyrskasserne kontrolleres minimum 6 gange ud over hele aret med fokus pa perioden
fra august til april

Producenten skal stille krav til indholdet i inspektionsrapporten. Rapporten skal som minimum.
indeholde fglgende:

a)
b)

c)

Ved eventuel aktivitet beskrives nummeret pa skadedyrskassen samt art af skadedyr.

Ved konstatering af aktivitet af mus/rotter skal der foreligge en beskrivelse af hvilke tiltag der er
iveerksat

Kontrol af den passive sikring. Eksempler pa dette: abne kloakker, huller i vaeegge, ugnskede
gemmesteder for skadedyr osv.
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9.2.3

Producenten skal sikre en skadedyrsbekempelse i forbindelse med fodervagten:
a) Der skal vare en Tin Cat og denne ma gerne suppleres med andre bekempelsesformer (disse ma
serviceres af producenten selv og kreever ikke skitsetegning)
b) Tilsyn skal dokumenteres en gang pr. rotation

Kapitel 10. Uddannelse og kompetence

10.1
Producenter opstartet efter juni 2007 skal dokumentere, at de har gennemfart lovpligtige kurser i
dyrevelferd.

10.2
Producenter, der beskaftiger personer til pasning af kyllinger, skal sikre sig, at de har modtaget den
forngdne traening og uddannelse i henhold til pkt. 10.1.

10.3

Producenten skal deltage pa opfelgende kurser som er defineret af ACQP Produktstandardejeren. Titel
pa kursus samt deltagelse skal dokumenteres. Overordnet indhold i ACQP opfalgningskurser er
defineret pa www.acqp-danpo.dk.

10.3.1

Alt personale som passer kyllinger, inklusive midlertidige medarbejdere, skal veere traenet, for arbejdet
pabegyndes, og de skal veare overvaget gennem oplaringsperioden. Oplaringen og overvagningen kan
kun foretages af personer der har gennemfart kurser defineret af ACQP Produktstandardejeren.

10.4

Hvis bedriftens mandskab udfarer rengaring og/eller desinfektion af stalden, skal producenten sikre at
der foreligger dokumentation for, at den ansvarlige for renggring og desinfektion har modtaget den
forngdne treening i dette.

Kapitel 11. Miljgforhold
111

Producenten skal sikre, at bedriften er godkendt efter geeldende national lovgivning (DK:
miljegodkendelse eller produktionstilladelse). Dette skal dokumenteres.
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Kapitel 12. Ngdprocedurer

12.1
Producenten skal sikre, at der foreligger ngdprocedurer, der sikrer kyllingers trivsel i tilfeelde af kritiske
handelser. Herunder ngdprocedurer for
a) Salmonella
b) Ekstreme dgdsfald
c) Strem- eller ventilationssvigt
d) Vandforsyningssvigt
e) Varmeforsyningssvigt
f) For lav lufttemperatur
g) For hgj lufttemperatur
h) Fodermangel
i) Brand
Alle kritiske haendelser skal registreres.

12.2
Producenten skal sikre, at slagteri informeres i tilfeelde af:
a) Salmonella
b) Ekstreme dedsfald
c) Strem- eller ventilationssvigt
d) Brand
e) Andre ekstreme forhold, der pavirker produktionen.

12.3
Producenten skal sikre, at alle medarbejdere pa bedriften er bekendt med ngdprocedurerne.



Emne:

ACQP Produktstandard.

Udstedt: Version: Revideret: Dato for gyldighed: Side 24 af
11-10-2017 2.2 20-06-2022 24-06-2022 73

DEL II
Produktion af gkologisk og fritgaende kyllinger

11
Krav, som producenten auditeres efter:

a) Producerer efter ACQP Del Il
b) Producerer efter ACQP Del Il og Plus 3

11.1
ACQP godkendte producenter som er nye i Plus ordningen vil blive auditeret i plus kravene ved opstart.

Krav til Plus 3.

2.1
Alle slagtekyllinger skal veere af en langsommere voksende race. Se bilag 6.

2.2

Den gennemsnitlige beleegningsgrad over tre pa hinanden falgende flokke ma ikke overstige 27,5 kg
levende veegt pr. m2 friareal. Beleegningsgraden i det enkelte hold ma pa intet tidspunkt overstige 28,5
kg levende veegt pr. m? friareal. Se bilag 7. En eventuel veranda medregnes ikke i indendgrsarealet.

2.3

Den samlede dgdelighed har i de seneste syv pa hinanden fglgende kontrollerede flokke fra et hus, hvor
der gnskes en maksimal belaegningsgrad pé op til 27,5 kg levende vaegt pr. m? friareal, veeret mindre end
1 pct. tillagt 0,06 pct. ganget med flokkens slagtealder i dage.

2.4
Der ma ikke udfgres delslagtninger, hvor formalet med delslagtningen er at undga at overstige den
maksimalt tilladte belaegningsgrad pé 27,5 kg/m?

2.5
Scoren for treedepudesvidninger i en flok ma hgjest veere 41-80 i to pa hinanden faglgende flokke fra
samme hus.

2.6

Transporttiden til slagtning ma ikke overstige 6 timer (eksklusiv indfangning, pa- og aflesning).
Transporttid defineres som den tid, fra lastbilen karer fra producenten til den ankommer til slagteriet for
hvert enkelt lees. Indfangning, pa- og aflesning medregnes ikke.
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2.7

Slagtekyllingerne skal have grovfoder som miljgberigelse. Miljgberigelse skal vaere permanent til stede i
tilstreekkeligt omfang. Se bilag 9 om omfang af grovfoder.

2.8

Ved brug af veranda eller udeareal jf. punkt 3.3 Plus 2, skal veranda eller udeareal udgere minimum 15
pct. af indendgrsarealet. De sidste 10-12 dage af produktionen skal adgangen til verandaen eller
udearealet veere permanent i dagtimerne. Det er dog tilladt at lade kyllinger vare indendgrs uden adgang
til veranda eller udeareal, hvis vejrliget kan veere skadeligt for dyrenes sundhed eller velferd, eller ved
udbrud af eller mistanke om smitsomme husdyrsygdomme, hvor myndighederne kraver fugle
indelukket.

Eksempel: Hvis husets areal er 1000 m?, skal veranda eller udeareal veaere 150 m2,

2.9
Indeklimaet skal leve op til kravet, der gelder for produktion af slagtekyllinger pa over 33 kg levende
vaegt pr. m? friareal, jf. lov om hold af slagtekyllinger.

2.10

Udeareal skal udggre mindst 1 m? pr. slagtekylling. Mindst 25 pct. af minimumsarealkravet for udearealet
skal veere deekket af vegetation, heraf mindst 18 procentpoint beplantning med buske og/eller treeer og
mindst 7 procentpoint med bunddakke. Der ma hgjst vaere 15m fra huset til den ferste beplantning af
buske og/eller treeer. For den beplantede del af arealet ma der hgjest vaere 15m mellem buske og/eller
treeer. Vegetationskravet skal som minimum veere opfyldt i den del af udearealet, der ligger taettest pa
udgangshullerne. Se beregningsmodel i bilag 8.

Kapitel 1. Klarggring og indretning af stald

1.1
Producenten skal indrette et forrum i forbindelse med hver stald, under hensyntagen til falgende:
a) Zoneopdeling for at bryde smitteveje (handvask og desinfektion, holder til engangshandsker,

afspritning af mobiltelefon samt sko- og tgjskift).

b) Ophang af relevante skilte og procedurer bade ud- og indvendigt (adgangs- og adfardskrav,
krav til producent ved antibiotikabehandling af besatningen, flugtvej samt adgang forbudt).
Ophangte skilte og procedurer skal vaere forsynet med dato eller versionsnummer.

¢) Adgang forbudt skiltet ved indgangen skal vaere forsynet med CHR, mobil og hus nr.

111
Ophang vedrgrende antibiotikabehandling af kyllinger skal indeholde felgende krav:
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Producenten skal have nedskrevet en politik for behandling, krav og konsekvens for brugen af
antimikrobielle stoffer.
Politiken skal mindst omhandle fglgende ikke udtemmende liste.
a) Politik om ikke benyttelse af Highest Priority Critically Important Antimicrobials (HPCIA)
antibiotika
b) Politik om ingen forebyggende behandling
c) Politik for valg af dyrlege

1.2
Ved besgg i stalde og folde, skal producenten sikre falgende:
e) Overholdelse af karanteneregler for ind- & udland

f) Overholdelse af karanteeneregler for anmeldepligtige sygdomme jf. lovkrav
g) Vurdering af andre smitterelevante forhold
h) Besggende skal registreres

1.3
For indseettelse af kyllinger / forrugede &g, skal producenten sikre, at stalden er klargjort.
Folgende skal vaere i styring for at sikre kyllingens velferd:
a) Staldtemperaturen skal veere mellem 32,5-36,0°C og gulvtemperatur skal veere minimum 31,5

°C

b) Frisk vand og foder er tilgeengelig (kun ved indsattelse af kyllinger)

c) Ved udlaegning, er strgelsen af egnet kvalitet

d) Opbevaring af ekstra strgelse i stalden til hele produktionsperioden

e) Minimering af risiko for krydskontaminering (brugsgenstande placeres i stalden inden
indseettelse)

1.4
Producenten skal sikre, at luftfugtigheden og luft temperaturen i stalden registreres.

1.4.1
Udstyr, der anvendes til maling af luftfugtighed og temperatur, skal kontrolleres én gang pr. rotation pr.
stald. Kontrollen skal dokumenteres.

1.5
Alle husene skal vare udstyret med et automatisk styret varmeanlaeg. Dette skal kunne regulere
temperatur.

151
Varmeanlagget skal have en kapacitet sa alle husene kan varmes op til 36° C aret rundt.



Emne:

ACQP Produktstandard.

Udstedt: Version: Revideret: Dato for gyldighed: Side 27 af
11-10-2017 2.2 20-06-2022 24-06-2022 73
15.2

Opvarmes staldene med gas/olievarmekanoner, skal producenten sikre, at der er taget forholdsregler i
forhold til brandsikring (Skafor-vejledning nr. 325).

153
Producenten skal sikre, at hver stald har et ventilationsanlaeg, der som minimum er dimensioneret til at
yde 50 m? pr. time pr. m? produktionsareal (eksklusiv varmeveksler).

1.6
Producenten skal sikre, at der ikke fodres med coccidiostatika-holdigt foder inden for
tilbageholdelsestiden.

1.7
Stalden skal have vandanleg, der skal kunne hgjdejusteres. Ligeledes skal vandtrykket veere regulerbart
i selve stalden.

1.7.1

Der skal veere en foderveegt og et vandur som kan registrere forbrug for staldene.

Fodervaegten skal kontrolleres en gang om aret, saledes det sikres, at den korrekte meaengde udvejes.
Kontrolvejningen skal dokumenteres. Ved afvigelser over 2 % skal leverandgren kontaktes.

1.7.2
Startstalde skal ogsa have mulighed for at registrere foderforbruget enten via fodervaegt eller pa anden
vis, saledes der kan beregnes det aktuelle foderforbrug pr. kylling.

1.7.3
Alle husene skal have vandanlaeg, der skal kunne hgjdejusteres. Ligeledes skal vandtrykket veere
regulerbart i selve stalden.

1.8
Producenten skal sikre, at alle kyllinger har én eller flere mgrkeperiode(r) i sammenhzang med
skumrings- og deemringsperioder.

1.8.1
Langste mgrkeperioden skal veere dokumenteret og vare mindst 8 timer sammenhangen

1.8.2
Producenten skal sikre, at lysstyrken kan reguleres, samt at lysintensiteten overholder galdende
lovgivning.
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Producenten skal sikre, at der pa bedriften er et funktionsdygtigt alarmanleeg, der er tilknyttet en
tilkaldefunktion. Alarmanlag skal kontrolleres forud for hver rotation. Afprgvningen skal
dokumenteres.

1.10

Producenten skal sikre, at der pa bedriften er tilknyttet et ngdstremsanleeg, der ved stramsvigt som
minimum kan dakke bedriftens behov for drift af varmeforsyningen, ventilationsanlaeg, foderanlaeg og
lys i kyllingestaldene. Ngdstramsanlaegget skal afpreves med fast frekvens i forhold til drivenheden
(traktor/stationzer breendstofmotor). Disse afprgvninger skal kunne dokumenteres.

1.11
| forbindelse med starre reparationer og justeringer i staldene skal producenten sikre, at dette registreres.

1.12
Producenten skal sikre, at folde og udgangs lemme levere op til falgende ikke udtsmmende liste
a) Der er sikret mod rovdyr (i form af indhegning)

1.13
Verandaer skal vaere udstyret med funktionsdygtige tagrender, som leder regnvandet veek fra arealet
foran udgangshullerne.

Kapitel 2. Strgelse

2.1
Producenten skal sikre, at opbevaring og handtering af strgelse foregar sa utilsigtet forurening og
krydskontaminering undgas.

2.2

Producenten skal sikre, at strgelsen er af egnet kvalitet og fri for synlige impragneringsmidler og
svampe, samt uhensigtsmaessige fremmedlegemer. Strgelsestypen skal registreres og kvaliteten skal
visuelt kontrolleres ved udlegning.

2.3

Hvis der, i tilfeelde af darlige streelsesforhold (fugtig eller vad) i stalden, ikke kan identificeres en arsag,
skal producenten sikre, at kyllingerne tilses af en dyrlaege. Tilfelde af darlige streelsesforhold samt
vurderet arsag skal registreres.

2.4
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Producenten skal inden udleegning af straelse mellem de individuelle kyllingehold (pa staldniveau) sikre
at:
a) Hjul pa redskaber og kerende udstyr, der anvendes til strgelseshandtering, rengares og
desinficeres.
b) Redskaber og karende udstyr, der ligeledes anvendes til andet formal, renggres og desinficeres.
c) Stravogn skal veere fejet ren for strgelsesrester samt overdaekket mellem rotationerne
d) Paller aldrig ma komme i kontakt med staldens gulv, hvis strgelsen leveres pa paller
e) Hvis man stiger af traktoren i forbindelse med udlaegning af strgelsen i stalden, skal der
foretages skift til rent fodtgj inden kontakt med staldgulvet.

2.5

Producenten skal sikre, at der udfares logbog i tilfeelde af at stravognen bruges til andet strgformal end
ACQP godkendte kyllinger.

Logbogen omfatter falgende ikke udtemmende liste:

a) Dato og sted for vask og desinfektion
b) Anvendte midler

2.6

Producenten skal efter udlaegning af strgelse inden indsa&tning af daggamle kyllinger / forrugede g

mellem de individuelle kyllingehold sikre, at der udtages én strgelsesprave pr. stald som opbevares i

teetsluttende materiale et tert sted og som skal gemmes til endt rotation. Strgelsespreve meerkes med:
a) CHR-nummer

b) Husnummer
c) Dato

2.7

Producenten skal sikre at strgelsespreven, udtaget i henhold til punkt 2.6, bliver analyseret, hvis der er
mistanke om sygdom der kan relateres til strgelsen (eks. salmonella eller svampesygdomme hos
kyllingerne).

Kapitel 3. Indseettelse af daggamle kyllinger/forrugede &g

3.1
Producenten skal sikre, at forrugede &g og daggamle kyllinger kabes og leveres fra et godkendt rugeri

med tilhgrende godkendt opdraet- og rugeaegsproduktion. Godkendte rugerier, opdret- og
rugeagsproduktioner fremgar af www.acgp-danpo.dk.

3.2
Producenten skal sikre, at beleegningen i stalden planlaegges og overholdes, at beleegningsgraden er:
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a) maksimum 21 kg/m? for @kologisk kyllinger
b) maksimum 27,5 kg/m? for Fritgdende kyllinger

3.3
Indseettelse af forrugede ag/daggamle kyllinger skal forega sa utilsigtet forurening og
krydskontaminering undgas.

33.1

Ved indseettelse af forrugede sg skal producenten sikre fglgende:
a) Den aktuelle gulvtemperatur males.
b) Aggenes temperatur males lige efter indszttelse.

34
Producenten skal efter indsattelsen sikre fglgende:
a) Indstilling af klimaforhold samt anleeg til foder og vand i forhold til kyllingens stgrrelse
b) Klimaforhold ved forrugede &g (ggetemperatur skal ligge mellem eller 98 F — 100 F, og i
kleekkefasen ma temperaturen stige til over 100°F).
c) Registrering af antal bakker, saledes det pracise antal modtagne &g kan beregnes.

34.1
Producenten skal i kleekkefasen sikre fglgende via et skema, hvor disse punkter skal registreres:
a) At der opmarkes og males temperatur pa 2 &g i hver bakke i 10 bakker i alt.
b) At der males &eggetemperaturen mindst 3 gange om dagen, indtil 75 % af kyllingerne er ude.
c) At der reageres aktivt i forhold til at anviste temperaturskala pa den pageeldende dag.
d) Attemperaturskalaen for den pageeldende alder pa eggene falges:
Dag 17-18: 98-98,5 °F
Dag 19: 98-99 °F
Dag 20: 99-99,5 °F
Dag 21: 100-103 °F
e) At data fra hver maling (2 x 10 &g) samles og opdeles i nedenstaende kategorier:
>100°F
99-100°F
98-99°F
<98°F

3.5
I tilfelde af uregelmeessigheder ved levering af forrugede ag / daggamle kyllinger skal producenten
sikre, at disse registreres.
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Kapitel 4. Sygdom, vaccination og medicinering

4.1
Bedriften (CHR-nr./ejendom id) skal vaere fri for andet fjerkra end slagtekyllinger, der er omfattet af
ACQP Produktstandard.

4.2

Producenten skal sikre, at al adgang af personale/besggende til stald under drift udelukkende foregar
gennem forrummet, og at dar til forrum er last, nar der ikke er personale i stalden, samt at alle gvrige
dare altid er last. En stald i drift er perioden fra desinfektion og til kyllingerne er slagtet.

4.3
Ved tilfeelde af sygdom, skal personflow forega fra stalde med raske dyr til sygdomsramte stalde.

4.4
Producenten skal have kendskab til gaeldende regler omkring behandling, krav og konsekvens for
brugen af antimikrobielle stoffer.

4.5
Producenten skal have nedskrevet en politik for behandling, krav og konsekvens for brugen af
antimikrobielle stoffer.
Politiken skal mindst omhandle fglgende ikke udtemmende liste.
a) Politik om ikke benyttelse af Highest Priority Critically Important Antimicrobials (HPCIA)
antibiotika
b) Politik om ingen forebyggende behandling
¢) Politik for valg af dyrlege

45.1
Vacciner og medicin skal ordineres af en dyrleege samt opbevares og anvendes i henhold til dyrleegens
instruktioner.

45.2
I tilfeelde af vaccination og/eller medicinering skal producenten sikre, at regler omkring behandling,
tilbageholdelsestid, samt gvrige krav og konsekvens for brugen af antimikrobielle stoffer overholdes
herunder:

a) Benyttelse af dyrlaege efter slagteriets retningslinjer

b) Ordineringsseddel, behandlingsanvisning og tilbageholdelsesseddel skal underskrives af bade

producent og dyrlaege (kun ved medicinering)
c) Dokumentation for overholdelse af tilbageholdelsestider (kun ved medicinering)
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45.3

Registrering af medicinering skal omfatte:
a) Diagnose og arsag til behandling
b) Antal og gennemsnitsveegt af behandlede dyr
c) Praparat-navn og maengde
d) Dosering/doseringsmetode af leegemiddel
e) Dato for start og slut af behandling
f) Tilbageholdelsestid
g) Dyrlegens navn og autorisationsnummer

Registreringer skal gemmes jf. lovgivningen.

454
Producenten skal sikre, at behandlingsskema og udfyldt besggs-/obduktionsrapport skal veere
tilgeengelig for slagteriet. Deadline for disse afhanger af planlagt slagtedag.

4.6
Producenten skal sikre, at der ikke opbevares rester af overskydende medicin pa bedriften.
Dokumentation for bortskaffelse skal foreligge.

4.7
Producenten skal sikre, at antibiotika (inkl. kemoterapeutika) ikke anvendes som forebyggende
foranstaltning (hverken profylaktisk eller metafylaktisk).

Kapitel 5. Foder

51
Producenten skal sikre, at feerdigfoder er fremstillet og leveret af en godkendt foderfabrik. Godkendte
foderfabrikker fremgar af www.acqp-danpo.dk.

5.2
Producenten skal sikre, at sporbarhed pa anvendt feerdigfoder samt vognnummer/registreringsnumre
registreres.

53

Ved levering af foder, skal producenten sikre, at der modtages en prgve. Praven skal:
a) Opbevares saledes, at den forbliver af god kvalitet indtil rotationen, er afsluttet
b) Veare market med oplysninger i henhold til leveringsseddel
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5.4

Foder skal opbevares og handteres sa utilsigtet forurening og krydskontaminering undgas. Felgende skal
veere i styring:

a) Siloanleaeg, fodervaegte inkl. rarfaringer er tette og afskaermet for skadedyr

b) Til- og frakerselsveje er kommunikeret til transportgren

c) Aflesning af foder foregar med bedriftens aflesningsslange

d) Skilt om regler for afleesning af foder

e) Siloplads er renholdt og anvendes ikke til anbringelse af ggdning og dgde dyr

f) Silopladsen skal have en separat affaldsspand

g) Silopladsen skal have et egnet opbevaringssted til foderprever

h) Opbevaring og handtering af grovfoder

55
Producenten skal sikre overholdelse af tilbageholdelsestider af coccidiostatika i forhold til oplysninger
fra foderleverandgrer og kunder. Tilbageholdelsestiden skal kunne dokumenteres.

5.5.1
I tilfeelde af skift fra foder med tilbageholdelseskraevende coccidiostatika til foder uden, skal
producenten sikre, at alt foder med tilbageholdelseskreevende coccidiostatika ikke er tilgeengelig for
kyllingerne, herunder:

a) Spildfoder i strgelse

b) Bundfald i foderskal

5.6
Producenten skal sikre at sporbarhed pa indkabt korn kan dokumenteres efter princippet et led frem og
et led tilbage.

5.7
Producenten skal sikre, at indkabt korn siden hgst og indtil levering pa bedriften, har veeret opbevaret i
lukket silo. Indkabt korn ma ikke have veeret opbevaret pa planlager.

5.8
Producenten skal sikre, at eget produceret korn opbevares i lukkede siloer eller pa et lager, som er
omfattet af autoriseret skadedyrsbekaempelse og afskaermet mod fugle

Kapitel 6. Dagligt tilsyn og pasning

6.1
Ved brug af forrugede &g skal producenten registrere falgende, nar kyllingerne er feerdigklaekket:



Emne:

ACQP Produktstandard.

Udstedt: Version: Revideret: Dato for gyldighed: Side 34 af
11-10-2017 2.2 20-06-2022 24-06-2022 73

a) Antal destruerede &g
b) Antal defekte kyllinger

6.2
Producenten skal sikre fglgende:

a) Forrugede &g bliver tilset mindst 2 gange i dggnet
b) Kyllinger skal tilses mindst 2 gange i degnet. Den ene gang skal vere en inspektionsrunde, hvor
alle kyllinger tilses

6.2.1
Producenten skal sikre, at belysning afpasses efter dyrenes adfaerd under inspektionsrunden.

6.3

Mindst 1 gang i dggnet skal producenten sikre samt registrere, at
a) Syge, misdannede og utrivelige kyllinger aflives
b) Dade kyllinger indsamles
c) Den hyppigste aflivningsarsag noteres

6.3.1

Producenten skal sikre, at kyllinger og &g aflives pa en human made (gasning ved CO2/CO eller ved at
halshvirvlerne brydes med et raskt tag, uden halshuden brister). Hvis der anvendes gasning, skal der
foreligge en procedure herfor.

6.3.2
Handtering af selvdede og aflivede kyllinger skal forega sa risikoen for utilsigtet forurening og
krydskontaminering undgas herunder fjernelse fra stalden.

6.3.3
Producenten skal sikre, at dgde kyllinger afhentes af autoriseret destruktionsvirksomhed. Dette skal
kunne dokumenteres ved fremvisning af faktura fra destruktionsvirksomheden.

6.4
Producenten skal sikre, at temperatur og luftfugtighed i stalden kontrolleres og registreres dagligt.

6.5
Producenten skal sikre en visuel bedemmelse af strgelsens beskaffenhed og kyllingens adfeerd i forhold
til behovet for regulering af falgende:

a) Temperatur

b) Luftfugtighed
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¢) Hgjde pa foder og vandstreng (dryppende vandnipler).

6.6
Producenten skal sikre, at ikke oplgst foderpapir, anvendt de fgrste par dage, fjernes eller placeres
hensigtsmassigt efter brug, for at minimere skorpedannelse pa strgelsen.

6.7

Producenten skal sikre, at der udtages gedningsprever til analyse for Salmonella.

A sokker tidligst 21 dage far slagtning.

B-sokker tidligst 10 dage far slagtning, og minimum 5 dage efter A-sokkerne. Der skal anvendes
internationalt anerkendte analysemetoder. Laboratoriet skal veere akkrediteret til at udfgre analysen.

6.7.1
Producenten skal ved indsatning af forrugede &g sikre, at der indsendes svab til analyse for salmonella
af blommen fra &g, der er repraesentative for de &g, der indseettes i stalden.

6.8

Producenten skal sikre, at alle kyllinger har adgang til foder, der passer til deres alder og veegt.
Ligeledes skal kyllingerne have fri adgang til rent friskt drikkevand, som minimum i de lyse timer jf.
lysprogram.

6.8.1

Producenten skal sikre, at der foretages en vejning (handvejning eller vejning pa staldvaegt) og
registrering af kyllingens gennemsnitsvaegt. Gennemsnitsvejningen skal foretages og registreres inden
kyllingerne er 14 dage.

6.8.2

Producenten skal ugentligt have en dialog med slagteriet om det aktuelle foderforbrug og kyllingernes
veegt, saledes muligheden for at ramme den korrekte malvagt pa slagtetidspunktet optimeres. Som
minimum fra nar kyllingerne er 4 uger gamle.

6.9
Bedrifter med egen boring skal som minimum testes hvert 5 ar og efterleve kravene i en ”Forenklet
kontrol” — se bilag 10

6.9.1
| tilfelde af, at vandanalyserne fra offentlig vandforsyning overskrider lovgivningsgraenser eller
bedrifter med egen boring overskrider kravene i en forenklet kontrol (bilag 10), skal der igangsattes
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aktioner samt laves opfalgende pragver indtil resultatet er tilfredsstillende. Alle resultater fra
vandanalyser skal dokumenteres.

6.10
| tilfelde af veaesentlige uregelmaessigheder i foder- og vandoptagelsen og/eller antallet af dgde kyllinger
er vaesentlig hgjere end normalt, skal producenten sikre, at dette registreres. Ved veesentlig forstas:
c) En overdgdelighed pa 3%-enheder i lgbet af 3 dage i forhold til normal forventet dgdelighed
(over 3% sammenlagt i lgbet af 3 dage)
d) Fald i foder- eller vandforbrug pa over 20% indenfor et dagn.
Denne registrering skal indeholde staldnummer, holdnummer og dato.

6.10.1
| tilfelde, hvor arsagen ikke er kendt, skal producenten sikre, at der ligeledes laves en
myndighedsindberetning.

Kapitel 7. Levering til slagteri

7.1
Producenten skal sgrge for ressourcer til at etablere og vedligeholde infrastrukturen (veje og platforme)

saledes, at god smittebeskyttelse og dyrevelferd af bedriftens kyllingeflokke kan opretholdes. Herunder
a) Kyllingelevering
b) Foderlevering
c) Affaldsafhentning
d) Indfangning

7.1.1
Producenten skal sikre kyllingernes transportegnethed, herunder kontakte slagteriet, hvis der skulle veere
udfordringer med kyllingeflokken.

7.2
Bedriftens layout, proces- og personale flow skal forebygge risikoen for utilsigtet forurening og
krydskontaminering.

7.2.1
Der skal veere en opdateret oversigtsplan (skitsetegning) over bedriften, der som minimum skal angive
a) Til- og frakarselsveje
b) Aflaesnings-, vende-, afhentnings- og parkeringspladser
c) Toiletfaciliteter
d) Indgang til stald
e) Hvor kyllinger, faerdigfoder, hvede, strgelse og braendsel opbevares og/eller tages ind i stalden
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f) Hvor dade kyllinger opbevares og afhentes samt hvor gedning og kyllinger afhentes
g) Flugtvej ved brand i stald

7.3
Platformens starrelse og beskaffenhed skal kunne sikre, at arbejdsprocesser kan udfares under
hygiejniske og dyrevelfeerdsmessige acceptable forhold.

7.3
Producenten skal sikre, at falgende kontroller foretages og dokumenteres far slagtning. Disse kontroller
skal omfatte:

a) Antal dgde og aflivede kyllinger

b) Forekomst af biller

c) Bedgmmelse af strgelse

d) Bedgmmelse af fjerdragt

e) Estimeret slagtevaegt

f) Overholdelse af tilbageholdelsestider

g) Foderleverancer

1.4
Producenten skal sikre, at kyllingerne fastes, sa de ikke har foder i kroen pa slagtetidspunktet.

7.5
Indfangnings- og transporterfirmaer skal veere certificeret jf. kravene i del 111 eller Del 1111 ACQP
Produktstandard.

7.5.1
Producenten skal sikre, at der er en ansvarlig tilstede ved fangerbilens ankomst, der taler engelsk eller
det nationale sprog.

7.6

Producenten skal sikre, at der er procedurer for delslagtning til opretholdelse af smittebeskyttelse.
(Rengering og desinfektion af platform hvis der er en platform, inden fangerbil ankommer).

Note: Ved delslagtning forstas alle situationer, hvor hele stalden ikke temmes i én arbejdsgang.

7.6.1
Stalden skal klargares til indfangning og veere udstyret med lysafskermning, herunder permanent
lysafskaermning:

a) Ved indfangningsporten

b) Pa alle gavlventilatorer.
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c) Alle indsugningsventiler (kan man separat lukke ikke lysafskaermede indsugningsventiler
accepteres dette som lysafskeermning)

d) Under alle udsugnings- og indsugningsskorstene

e) Foran alle vinduer

Kapitel 8. Renggring og desinfektion

8.1
Producenten skal efter stalden er tamt for kyllinger hurtigst muligt sikre, at stalden klargares til
rengaring ved fjernelse af ggdning fra stalden.

8.1.1
Ved handtering, transport og opbevaring af ggdning skal det sikres det, at der ikke er risiko for
overfarsel af smitte til naeste kyllingehold, herunder ved

a) Stald

b) Platform

c) Grusareal

d) Opbevaring (markstak/container eller andet)

8.2
Hvis producenten anvender eksternt firma til renggring og desinfektion, skal veere godkendt. Godkendte
staldrenggringsfirmaer fremgar af www.acqp-danpo.dk.

8.3
Producenten skal sikre, at den ansvarlige for rengering og desinfektion har kendskab til og som
minimum fglger det overordnede flow for disse processer (Bilag 1).

8.3.1
Producenten skal sikre, at falgende registreres for hver renggring og desinfektion
a) Dato for afslutning af rengaring/desinfektion
b) Hvem, der har foretaget rengering og desinfektion
c) Desinfektionsmetode
d) Rengerings- og desinfektionsmiddel samt koncentration
e) Visuel kontrol af renggringen

8.3.2
Safremt kaledyseanlagget skal bruges i den efterfalgende rotation, skal anleegget ogsa rengares og
desinficeres.

8.3.3
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Udstyr (rygsprajten) til at vaccinere med skal rengares far og efter brug, samt opbevares hygiejnisk
forsvarligt.

8.4
I tomgangsperioden skal producenten sikre, at bygninger og inventar inspiceres for fejl og mangler og
hvis relevant, at disse udbedres. Inspektionen omfatter fglgende ikke udtemmende liste:

a) Gulvrevner

b) Brud pa gitter foran indsugningsventil

c) Fugning af gennemfarte rgr og lignende i staldbygninger

d) Defekte og/eller manglende daeksler til brande

e) Foder- og vandsystemer

f) Siloer (fri for mos og alger)

g) Mos pa tage samt alger pa yderveegge, dare, porte og siloer.

8.4.1

Ved brud pa hygiejnebarrieren under produktionsperioden skal producenten sikre, at inventar og udstyr,
der bringes ind i stalden renggres og desinficeres inden introduktion. Dog betragtes abning af lemme
med adgang til folde ikke som brud pa hygiejnebarrieren.

8.5
Producenten skal lgbende sikre, at der kontrolleres for biller i stald og forrum, samt at de bekeempes.

Kapitel 9. Skadedyrsbekaempelse

9.1
Producenten skal sikre, at staldbygninger og arealer omkring bygningerne vedligeholdes for at minimere
risikoen for kontaminering. Herunder
a) Tagrender er rene og funktionsdygtige
b) Aflgb og kloakker er tildeekkede
c) Fjernelse og forebyggelse af fuglereder
d) Der udlaegges en stribe grus/sand/hydratkalk eller andet foran porte til kyllingestalden, der kan
vise evt. skadedyrsaktivitet
e) Areal mellem tetliggende stalde anvendes ikke til afgraesning af husdyr (ACQP godkendte
kyllinger er undtaget)
f) Zone 3 meter fra stalden er renholdt og fri for treeer og buske samt anvendes ikke til opbevaring.

9.2
Skadedyrsbekaempelsen skal udferes af et autoriseret firma.
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9.2.1

Producenten skal sikre fglgende i forhold til skadedyrsbekeempelsen:

a) At der foreligger en oversigt over placering af skadedyrskasser pa bedriften

b) At skadedyrskasserne er nummererede

c) Alle skadedyrskasserne som mimium indeholder en sporings-/giftblok

d) Ved aktivitet af mus/rotter indendgars (forrum, veegtrum, ved strgelses opbevaring m.m.) skal der
ivaerkseettes bekempelse.

e) At der foreligger en inspektionsrapport fra hvert besgg

h) At producenten tager aktion pa eventuelle bemaerkninger i inspektionsrapporterne

f) At skadedyrskasserne kontrolleres minimum 6 gange ud over hele aret med fokus pa perioden
fra august til april

9.2.2
Producenten skal stille krav til indholdet i inspektionsrapporten. Rapporten skal som min. indeholde
falgende:

a) Ved eventuel aktivitet beskrives nummeret pa skadedyrskassen samt art af skadedyr

b) Ved konstatering af aktivitet af mus/rotter, skal der foreligge en beskrivelse af hvilke tiltag der er
iveerksat

¢) Kontrol af den passive sikring. Eksempler pa dette: abne kloakker, huller i vaegge, ugnskede
gemmesteder for skadedyr osv.

9.2.3
Producenten skal sikre en skadedyrsbekaempelse i forbindelse med fodervaegten:

a) Der skal veere en Tin Cat og denne ma gerne suppleres med andre bekeempelsesformer (disse ma
serviceres af producenten selv og kraever ikke skitsetegning)
b) Tilsyn skal dokumenteres en gang pr. rotation

Kapitel 10. Uddannelse og kompetence

10.1
Producenter opstartet efter juni 2007 skal dokumentere, at de har gennemfart lovpligtige kurser i
dyrevelfeerd.

10.2
Producenter, der beskaftiger personer til pasning af kyllinger, skal sikre sig, at de har modtaget den
forngdne traening og uddannelse i henhold til pkt. 10.1.
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10.3

Producenten skal deltage pa opfelgende kurser som er defineret af ACQP Produktstandardejeren. Titel
pa kursus samt deltagelse skal dokumenteres. Overordnet indhold i ACQP opfalgningskurser er
defineret pa www.acqp-danpo.dk.

10.3.1

Alt personale som passer kyllinger, inklusive midlertidige medarbejdere, skal veere trenet, for arbejdet
pabegyndes, og de skal veare overvaget gennem oplaringsperioden. Oplaringen og overvagningen kan
kun foretages af personer der har gennemfart kurser defineret af ACQP Produktstandardejeren.

10.4

Hvis bedriftens mandskab udfarer rengaring og/eller desinfektion af stalden, skal producenten sikre at
der foreligger dokumentation for, at den ansvarlige for renggring og desinfektion har modtaget den
forngdne treening i dette.

Kapitel 11. Miljegforhold

111
Producenten skal sikre, at bedriften er godkendt efter gaeldende national lovgivning (DK:
miljggodkendelse eller produktionstilladelse). Dette skal dokumenteres.

Kapitel 12. Ngdprocedurer

12.1
Producenten skal sikre, at der foreligger ngdprocedurer, der sikrer kyllingers trivsel i tilfeelde af kritiske
hendelser. Herunder ngdprocedurer for:
a) Salmonella
b) Ekstreme dgdsfald
c) Stram- eller ventilationssvigt
d) Vandforsyningssvigt
e) Varmeforsyningssvigt
f) For lav lufttemperatur
g) For hgj lufttemperatur
h) Fodermangel
i) Brand
Alle kritiske haendelser skal registreres.
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12.2

Producenten skal sikre, at slagteri informeres i tilfeelde af:
a) Salmonella
b) Ekstreme dgdsfald
c) Stram- eller ventilationssvigt

d) Brand

e) Andre ekstreme forhold, der pavirker produktionen.

12.3

Producenten skal sikre, at alle medarbejdere pa bedriften er bekendt med ngdprocedurerne.
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Del 111

Indfangning med maskine og transport af slagtekyllinger

Kapitel 1. Overblik

1.1
Indfangningsfirmaet og Transportfirmaet skal sikre, at der foreligger dokumenterede procedurer for alle
steps i flowdiagram for indfangning og transport. (Bilag 2 og 3)

Kapitel 2. Ankomst til stald og parkering

2.1
Der skal veere en Fangeformanden for hvert indfangningshold under indfangningen. Fangeformanden
skal enten kunne tale det nationale sprog, eller som minimum engelsk.

2.1.2
Fangeformanden skal have en form for markering som synligger at han er fangeformanden.

2.2
Fangeformanden skal sikre, at der kun anvendes typegodkendte fangermaskiner. Typegodkendelse skal
opbevares i indfangningsbilen.

2.3
Ved indfangning af kyllinger, skal fangeformanden sikre fglgende pr. bedrift:
a) At indfangningsudstyr er rengjort og desinficeret

b) At alle medarbejdere pa indfangningsholdet ankommer i rent arbejdstgj incl. hovedbeklaedning,
vaernemidler, handsker og fodtgj
c) At private ejendele opbevares i mandskabshilen

2.4
Fangeformanden skal inden ankomst sikre sig information om fglgende via skitsetegninger over
bedriften:

a) Til- og afgangsveje pa bedriften

b) Adferd og feerdsel pa bedriften under indfangningen

c) Parkerings- og afleesningsforhold for biler, trailere og indfangningsudstyr

d) Toiletforhold

e) Overholdelse af de hygiejniske forhold
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24.1

Fangeformanden skal sikre, at ovenstaende anvisninger falges.

2.5
Fangeformanden skal sikre, at alle medarbejdere pa indfangningsholdet kun faerdes efter retningslinjerne
oplyst fra producenten, for at minimere risiko for krydskontaminering.

2.6
Fangeformanden skal inden ankomst til bedriften sikre, at indfangningsholdet er orienteret om
kyllingeholdets veekstforlgb, inkl. eventuelle sygdomsforlgb.

2.7
Ved delslagtning skal fangeformanden sikre at producenten overholder, i forhold til pkt. 7.7 (Del I) og
7.6 (Del 11).

2.8
Fangeformanden skal sikre, at der foretages en kontrol inden opstart af, at:
a) Fangemaskinens mekaniske og elektriske funktioner fungerer i henhold til typegodkendelsen

b) Fangemaskinens bevegelige dele er i god stand
c) Fangemaskinen er visuelt ren
Uregelmassigheder skal registreres.

Kapitel 3. Forberedelse af indfangning

3.1
Fer indfangningen seettes i gang, skal fangeformanden sikre, at stalden er klargjort til indfangning.
Herunder:

a) Karselsforhold udenfor stalden

b) Ventilation

c) Afskermning

d) Lysforhold

e) Strgelse

f) Vurdering af antal dede kyllinger

g) Anslaet vaegt pa kyllinger

h) At kyllingerne er transportegnede
Kontrollen dokumenteres.

3.1.1
Fangeformanden skal sikre, at karselsforhold, der kan have vasentlig indflydelse pa dyrevelfarden
under indfangning og laesning, er udbedret inden indfangningen pabegyndes.

3.1.2
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Chauffaren skal sikre, at kerselsforhold, der kan have vasentlig indflydelse pa dyrevelferden under
leesning, er udbedret inden lesningen pabegyndes.

Kapitel 4. Indfangning af kyllinger

4.1
Fangeformanden skal sikre, at regelset fra typegodkendelse af fangemaskinen falges under indfangning.
Herunder:

a) At faldhgjden fra transportband til kassens bund kontrolleres

b) At bandhastigheder pa fangemaskinen males og registreres

4.1.1

Fangeformanden skal sikre, at hastigheden pa bandet og fangehovedet skal kontrolleres ca. 30 minutter
efter indfangningsopstart, enten manuelt eller automatisk via indbygget maler.

Ved automatisk maling skal der ogsa veere et for fangeformanden synligt speedometer som maler
hastigheden.

4.1.2
Speedometer og udstyr, der anvendes til maling af bandhastighed, skal kalibreres med en fast frekvens.
Kalibreringen skal dokumenteres af fangeformanden.

4.2
Fangeformanden skal sikre, at leesning af kyllinger i transportkasser/moduler foregar pa det af
producenten anviste sted.

42.1
Fangeformanden skal sikre, at anvendte transportkasser / moduler ikke inficeres under
indfangningsprocessen (placering pa stabt forplads eller i stald).

4.3
Ved indfangning skal fangeformanden sikre, at lysindfald til stalden reduceres mest muligt.

4.4
Fangeformanden skal sikre, at geeldende lovgivning overholdes samt, at dyrevelfaerden tilgodeses under
indfangning og transport. Herunder:

a) Max antal kg pr. kasse

b) Reduktion af antal kg pr. kasse ved forhgjede temperaturer

c) Max antal kg pr. trailer

44.1
Chauffaren skal sikre, at al truckkarsel med kyllinger foregar under hensyntagen til dyrevelferd (roligt
tempo og med gaflerne i vandret position).
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442

Fangeformanden skal sikre, at ikke transportegnede kyllinger aflives i henhold til pkt. 6.2.1 (Del 1).

4.5
Fangeformanden skal sikre, at reparationer foretaget pa indfangningsudstyret, under indfangningen
bliver registreret.

45.1

Fangeformanden skal kunne foreligge en aftale omkring reparation, hvor assistance kan tilkaldes dggnet
rundt, sa fejl eller nedbrud pa udstyr, der ikke kan udbedres af indfangningsholdet, bliver handteret med
det samme.

4.6
Fangeformanden skal sikre, at der udarbejdes en rapport efter afsluttet indfangning. Rapporten skal veere
afsluttet inden afgang fra bedriften og skal som minimum indeholde fglgende:

a) Dato for indfangning

b) Stald nummer

c) Start- og sluttidspunkt for indfangning pr. stald

d) Navn pa fangeformand samt fangere

e) Fangehold nummer

f) Fangemaskine nummer

g) Lysafskermning ok

h) Bandhastighed efter ca. 30 minutter

i) Anslaet kyllingeveegt

J) Antal selvdgde i stalden, og aflivede kyllinger i forbindelse med indfangning
k) Producent navn og CHR-nummer

I) Unormale forhold, der observeres i og omkring stalden inden indfangning pabegyndes.

4.7

Fangeformand skal sikre, at udfyldt fangerapport sendes til slagteriet inden indfangningsholdet forlader
bedriften. (I tilfeelde af darlig internet deekning skal computeren efter afgang veere teendt indtil, der er
netadgang og rapporten automatisk bliver sendt fra udbakken).

Kapitel 5. Transport til slagteri

5.1

Fangeformanden skal sikre, at éngangsdragter, veernemidler, fodtej og handsker handteres, opbevares og
transporteres sa overfarsel af smitte undgas. Efter endt indfangning ma der ikke efterlades affald pa
bedriften af nogen slags.

5.2
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Chauffgren har ansvaret for, at dyrevelfeerden sikres bade under leesning hos producent og transport fra
producent til slagteri. Herunder:
a) Sikring af kyllinger mod varme og kulde

b) Lukning af presenning efter laesning
c) Den af slagteriet anviste karevej fra producent til slagteri falges (ligeledes i tilfelde af
forsinkelser pa slagteriet)

52.1
Chauffaren skal sikre, at kegretiden fra producent til slagteri (afgangs- og ankomsttidspunkt) registreres
og at eventuelle afvigelser fra kareplanen kommunikeres til slagteriet.

522

| tilfeelde af afvigelser fra kareplanen, skal chauffaren sikre, at der kommer frisk luft til kyllingerne
samt, at de handteres efter fastlagte dokumenterede ngdprocedurer. Ngdprocedurer skal forefindes i alle
anvendte transportenheder.

523
Chauffaren skal sikre, at alle unormale forhold under lzesning og transport af kyllingerne, registreres og
kommunikeres til slagteriet.

Kapitel 6. Ankomst til slagteri

6.1
Chauffagren skal have kendskab til procedurerne der sikrer, at dyrevelfeerden opretholdes ved ankomst til
slagteriet. Herunder

a) Tilsyn af kyllinger ved ankomst

b) Sikring af kyllinger mod vind, temperatur og nedbgr
c) Ved vindstille, hgje temperaturer eller andre forhold, der forringer ventilationen, skal opstilling
og brug af mobile blesere vurderes og effektueres

6.1.1
Ved ankomst skal chauffgren have procedure sikre, at falgende registreres:
a) Ankomst- og afgangstid fra producent samt samlet laesetid

b) Antal moduler pr. stald

c) Ankomsttid til slagteri

d) Unormale forhold, der har indflydelse pa kyllingernes velfaerd (vejrlig eller forhold hos
producenten)

Kapitel 7. Renggring og desinfektion af fangergrej og udstyr

Krav til administrativ audit af indfangning- og transportfirmaet.
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Der skal foretages en audit pa veerkstedet hvor renggring og vedligehold foretages. Det er ikke et krav at
denne audit foretages samme dag som indfangningsaudit foretages. Vaerkstedet er en enhed under
indfangningsfirmaet.

7.1
Den ansvarlige for renggring og desinfektion skal have kendskab til og fglge det overordnede
flowdiagram med tilhgrende procedurer for disse processer for fangeudstyr. Se bilag 3.

7.1.1
Den ansvarlige for rengering og desinfektion af fangeudstyr skal sikre, at der for anvendte renggrings-
og desinfektionsmidler forefindes datablade pa brugsstederne.

7.1.2
Den ansvarlige for renggring og desinfektion af fangeudstyr skal sikre, at fglgende registreres for hver
renggring og desinfektion

a) Dato for renggring samt desinfektion

b) Visuel kontrol af renggringen

c) Hvem, der har foretaget renggaring, desinfektion og den visuelle kontrol

d) Eventuelle uregelmassigheder i forhold renggring og desinfektion

7.2
Den ansvarlige for rengering og desinfektion af fangeudstyr skal sikre, at koncentrationen af anvendte
renggrings- og desinfektionsmidler i brugsoplgsning kontrolleres med et fast interval.

7.3
Den ansvarlige for renggring og desinfektion af fangeudstyr skal sikre, at der efter endt renggring og
desinfektion kontrolleres og registreres fglgende:

a) Bandhastighed

b) Eventuelle behov for indstillinger og reparationer, herunder bl.a. vurdering af gummifingre.

7.3.1
Den ansvarlige for renggring og vedligehold af fangeudstyr skal sikre, at gummifingre altid overholder
de mal, der fremgar af vejledningen i indfangningshandbogen.

7.4

Fangeformanden skal sikre, at der udtages, praver til mikrobiologisk renggringskontrol af fangerudstyr
efter en fast frekvens. Frekvensen skal vere baseret pa historiske data. Der skal veere fastlagt greenser
for den mikrobiologiske renggringskontrol og analyseresultater skal registreres.

7.5
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Der skal kunne fremvises en tjekliste for mandskabsvogn som bruges af fangeholdet og lastbil samt
truck der bruges af Chauffaren, tjeklisten skal have dato og tidspunkt som dokumenterer at udstyret er
rengjort mellem besgg pa forskellige bedrifter:

a) Indvendigt i mandskabsvogn samt eventuelle veernemidler. Formanden er ansvarlig.

b) Indvendig lastbil samt truck. Chauffaren er ansvarlig.

Ansvaret for den udvendige rengering af keretgjer pahviler slagteriet, skal ikke dokumenteres.

7.5.1
Det er chauffgrens ansvar, at karetgjet ankommer til producenten i rengjort tilstand.
a) Chauffaren skal kontrollere renggringen af lastbil og trailer inden han karer ud til producenten

Kapitel 8. Uddannelse og treening
Krav til administrativ audit af indfangningsfirmaet og transportfirmaet.

8.1
Alt fastansat personale, skal deltage pa kurser defineret af ACQP Produktstandardejeren. Titel pa kursus
samt deltagelse skal dokumenteres.

8.2

Der skal foreligge en procedure for, hvorledes det sikres at midlertidigt og nyansat personale skal agere
under ansvar af en defineret uddannet fastansat.

8.2.1
Indfangningsfirmaet er ansvarlig for, at der foreligger dokumentation p4, at operatarer, der betjener en
fangemaskine har modtaget treening i denne.

8.2.2
Transportfirmaet er ansvarlig for, at chauffarer inkl. aflgsere har gennemgaet lovpligtige kurser
vedrgrende transport af dyr og truckkarsel m.v.
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Del 1111

Handindfangning og transport af slagtekyllinger

Kapitel 1. Overblik

11
Indfangningsfirmaet og Transportfirmaet skal sikre, at der foreligger dokumenterede procedurer for alle
steps i flowdiagram for indfangning og transport. Se bilag 2 og 3.

Kapitel 2. Ankomst til stald og parkering

2.1
Der skal veere en fangeformand for hvert indfangningshold under indfangningen. Fangeformanden skal
enten kunne tale det nationale sprog, eller som minimum engelsk.

2.1.2
Fangeformanden skal have en form for markering som synligger at han er fangeformanden.

2.2
Ved indfangning af kyllinger, skal fangeformanden sikre falgende pr. bedrift:
a) At alle medarbejdere pa indfangningsholdet ankommer i rent arbejdstgj incl. hovedbeklzdning,

vaernemidler, handsker og fodtgj
b) At private ejendele opbevares i mandskabsbilen

2.3
Fangeformanden skal inden ankomst sikre sig information om fglgende via skitsetegninger over
bedriften:

a) Til- og afgangsveje pa bedriften

b) Adferd og feerdsel pa bedriften under indfangningen

c) Parkeringsforhold for biler, og indfangningsudstyr

d) Toiletforhold

e) Overholdelse af de hygiejniske forhold

2.3.1
Fangeformanden skal sikre, at ovenstaende anvisninger falges.
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2.4

Fangeformanden skal sikre, at alle medarbejdere pa indfangningsholdet kun faerdes efter retningslinjerne
oplyst fra producenten, for at minimere risiko for krydskontaminering.

2.5
Fangeformanden skal inden ankomst til bedriften sikre, at indfangningsholdet er orienteret om
kyllingeholdets veekstforlgb, inkl. eventuelle sygdomsforlgb.

2.6
Ved delslagtning skal fangeformanden sikre at producenten overholder, i forhold til pkt. 7.7 (Del I) og
7.6 (Del I1)

2.7
Fangeformanden skal sikre, at der foretages en kontrol inden opstart af, at:
a) Trucken er visuelt ren

b) At mandskab har rent tgj og fodtgj

Uregelmassigheder skal registreres.

Kapitel 3. Forberedelse af indfangning

3.1
Fer indfangningen seettes i gang, skal fangeformanden sikre, at stalden er klargjort til indfangning.
Herunder:

a) Karselsforhold udenfor stalden

b) Ventilation

c) Afskaermning til folde

d) Lysforhold

e) Strgelse

f) Vurdering af antal dede kyllinger
g) Anslaet vaegt pa kyllinger

Kontrollen dokumenteres.

3.11
Fangeformanden skal sikre, at kerselsforhold, der kan have vasentlig indflydelse pa dyrevelfarden
under indfangning og laesning, er udbedret inden indfangningen pabegyndes.

3.1.2
Chauffaren skal sikre, at karselsforhold, der kan have veasentlig indflydelse pa dyrevelferden under
leesning, er udbedret inden lasningen pabegyndes.
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Kapitel 4. Indfangning af kyllinger

4.1
Fangeformanden skal sikre den bedst mulig dyreveeldferden under indfangningen.

4.2
Fangeformanden skal sikre, at leesning af kyllinger i transportkasser / moduler foregar pa det af
producenten anviste sted.

4.3
Ved indfangning skal fangeformanden sikre, at lysindfald til stalden reduceres mest muligt.

4.4
Fangeformanden skal sikre, at geeldende lovgivning overholdes samt, at dyrevelfaerden tilgodeses under
indfangning og transport. Herunder:

a) Max antal kg pr. kasse

b) Reduktion af antal kg pr. kasse ved forhgjede temperaturer

c) Max antal kg pr. trailer

44.1
Chauffaren skal sikre, at al truckkarsel med kyllinger foregar under hensyntagen til dyrevelferd (roligt
tempo og med gaflerne i vandret position).

4.4.2
Fangeformanden skal sikre, at ikke transportegnede kyllinger aflives i henhold til pkt. 6.2.1 (Del I).

4.5
Fangeformanden skal sikre, at reparationer foretaget pa truck, under indfangningen bliver registreret.

45.1

Fangeformanden skal kunne foreligge en aftale omkring reparation, hvor assistance kan tilkaldes dggnet
rundt, sa fejl eller nedbrud pa udstyr, der ikke kan udbedres af indfangningsholdet, bliver handteret med
det samme.

4.6
Fangeformanden skal sikre, at der udarbejdes en rapport efter afsluttet indfangning. Rapporten skal vare
afsluttet inden afgang fra bedriften og skal som minimum indeholde falgende:

a) Dato for indfangning

b) Stald nummer

c) Start- og sluttidspunkt for indfangning pr. stald
d) Navn pa fangeformand samt fangere

e) Fangehold nummer
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f) Anslaet kyllingeveegt

g) Antal selvdgde i stalden, og aflivede kyllinger i forbindelse med indfangning

h) Producent navn og CHR-nummer

i) Unormale forhold, der observeres i og omkring stalden inden indfangning pabegyndes.

4.7

Fangeformand skal sikre, at udfyldt fangerapport sendes til slagteriet inden indfangningsholdet forlader
bedriften. (I tilfeelde af darlig internet deekning skal computeren efter afgang veere teendt indtil, der er
netadgang og rapporten automatisk bliver sendt fra udbakken).

Kapitel 5. Transport til slagteri

5.1

Fangeformanden skal sikre, at éngangsdragter, veernemidler, fodtgj og handsker handteres, opbevares og
transporteres sa overfgrsel af smitte undgas. Efter endt indfangning, efterlades éngangsdragter i en sort
affaldssak i producentens container / stald ved mangel af container. Der ma ikke efterlades anden form
for affald pa bedriften, nar den forlades.

5.2
Chauffgren har ansvaret for, at dyrevelfeerden sikres bade under laesning hos producent og transport fra
producent til slagteri. Herunder:

a) Sikring af kyllinger mod varme og kulde

b) Lukning af presenning efter laesning
c) Den af slagteriet anviste kagrevej fra producent til slagteri fglges (ligeledes i tilfeelde af
forsinkelser pa slagteriet)

521
Chauffaren skal sikre, at kgretiden fra producent til slagteri (afgangs- og ankomsttidspunkt) registreres
og at eventuelle afvigelser fra kareplanen kommunikeres til slagteriet.

522

| tilfeelde af afvigelser fra kareplanen, skal chauffaren sikre, at der kommer frisk luft til kyllingerne
samt, at de handteres efter fastlagte dokumenterede ngdprocedurer. Ngdprocedurer skal forefindes i alle
anvendte transportenheder.

523
Chauffaren skal sikre, at alle unormale forhold under leesning og transport af kyllingerne, registreres og
kommunikeres til slagteriet.
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Kapitel 6. Ankomst til slagteri

6.1
Chauffaren skal have kendskab til procedurerne der sikrer, at dyrevelfeerden opretholdes ved ankomst til
slagteriet. Herunder

a) Tilsyn af kyllinger ved ankomst

b) Sikring af kyllinger mod vind, temperatur og nedbgr
c) Ved vindstille, hgje temperaturer eller andre forhold, der forringer ventilationen, skal bedst
mulig ventilation sikres.

6.1.1
Ved ankomst skal chauffaren have procedure sikre, at falgende registreres:
d) Ankomst- og afgangstid fra producent samt samlet laesetid

e) Antal moduler pr. stald

f) Ankomsttid til slagteri

g) Unormale forhold, der har indflydelse pa kyllingernes velfaerd (vejrlig eller forhold hos
producenten)

Kapitel 7. Renggring og desinfektion af fangergrej og udstyr

7.1
Fangeformanden skal have kendskab til og fglge det overordnede flowdiagram med tilhgrende
procedurer for disse processer. Se bilag 3

7.1.1
Fangeformanden skal kunne fremvise datablad pa de anvendte rengarings- og desinfektionsmidler.

7.1.2
Fangeformanden skal kunne fremvise registreringer for hver renggring og desinfektion:
a) Dato for renggring samt desinfektion
b) Visuel kontrol af renggringen
c) Hvem, der har foretaget rengering, desinfektion og den visuelle kontrol
d) Eventuelle uregelmassigheder i forhold til rengaring og desinfektion

7.2
Fangeformanden skal kunne fremvise procedurer for at koncentrationen af anvendte rengerings- og
desinfektionsmidler i brugsoplagsning kontrolleres med et fast interval.
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7.4

Der skal kunne fremvises en tjekliste for mandskabsvogn som bruges af fangeholdet og lastbil samt
truck der bruges af Chauffaren, tjeklisten skal have dato og tidspunkt som dokumenteret at udstyret er
rengjort mellem besgg pa forskellige bedrifter:

c) Indvendigt i mandskabsvogn samt eventuelle veernemidler. Formanden er ansvarlig.

d) Indvendig lastbil samt truck. Chauffgren er ansvarlig.

Ansvaret for den udvendige rengering af keretgjer pahviler slagteriet, skal ikke dokumenteres.

7.5
Det er chauffgrens ansvar, at kgretgjet ankommer til producenten i rengjort tilstand.
a) Chauffgren skal kontrollere renggringen af lastbil og trailer inden han kgrer ud til producenten

Kapitel 8. Uddannelse og treening
Krav til administrativ audit af indfangningsfirmaet og transportfirmaet.

8.1

Alt fastansat personale, skal deltage pa kurser defineret af ACQP Produktstandardejeren. Titel pa kursus
samt deltagelse skal dokumenteres.

8.2

Der skal foreligge en procedure for, hvorledes det sikres at midlertidigt og nyansat personale skal agere
under ansvar af en defineret uddannet fastansat.

8.2.1
Indfangningsfirmaet er ansvarlig for, at der foreligger dokumentation pa, at operatarer, der betjener en
fangemaskine har modtaget traening i denne.

8.2.2
Transportfirmaet er ansvarlig for, at chauffarer inkl. aflasere har gennemgaet lovpligtige kurser
vedrgrende transport af dyr og truckkarsel m.v.
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Del 11111

Feelles krav til slagtekyllingeproduktion samt indfangning
og transport af slagtekyllinger.

Kapitel 1: Sporbarhed

1.1
Producenten skal sikre, at der foretages registreringer sa sporbarheden kan dokumenteres 1 led frem og
1 led tilbage i forsyningskeeden.

1.1.1
Registreringer skal opbevares i minimum 3 ar.

Kapitel 2. Risikovurdering og HACCP-plan

2.1
Der skal foreligge et flowdiagram for
a) Opdreet af slagtekylling
b) Indfangning og transport af slagtekyllinger (inkl. renggring og desinfektion af
indfangningsudstyr)
Ansvaret herfor paligger henholdsvis producent, indfangning- og transportfirmaet

2.2

Producent, indfangning- og transportfirmaet har ansvaret for, at der er udarbejdet risikovurderinger for
alle procestrin i pkt. 3.1 (Del I11) pkt. 3.1 (Del 1111). Risikovurderingen skal dokumenteres og opdateres i
tilfelde af @ndringer.

2.3
Producent, indfangning- og transportfirmaet har ansvaret for, at kritiske punkter fra risikovurderingen er
overfgrt til en dokumenteret HACCP-plan. | HACCP-planen skal fglgende inkluderes:

a) Procestrin

b) Risikofaktor

c) Styrende foranstaltning

d) Kiritisk graense

e) Overvagning (metode og frekvens)

f) Afhjelpende foranstaltning

g) Ansvarlig
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Kapitel 3. Regler for deltagelse i ACQP Produktstandard

3.1
Producenter skal bekreafte deres deltagelse i ACQP Produktstandarden ved at underskrive en
tiltreedelseserklaering / kontrakt.

a) Der skal vaere en kontrakt mellem producent og certificeringsorganet

b) Der skal vaere en tiltreedelseserklaering / kontrakt mellem producent og standardejeren.

3.11
Producenter der gnsker at blive auditeret efter krav der er i Plus 1, 2, 3 skal have en tilleegskontrakt med
certificeringsorganet.

3.2
Overholdelse af ACQP Produktstandarden verificeres af et uafhaengigt certificeringsorgan jf. Bilag 4.
pkt. 2

3.2.1
Beregning af 3. parts (certificeringsorgan) audit beregnes séaledes:

a) 1/3-del af producenterne (staldene) pr. ar

b) Indfangningsfirmaet: 1/3-del af indfangningsholdene pr. ar inkl. administrativ audit jf. kapitel 7
del I1I”.

¢) Transportfirmaet: (chauffarer / lastbiler) auditeres i forbindelse med den/de indfangningshold
som bliver ud udtaget til 3. parts audit inkl. administrativ audit jf. kapitel 7 del I11”.

Certifikatets gyldighed se bilag 4

Der foretages audit af de(t) indfangningshold. Under denne audit vil der vaere krav, hvor auditgren tager
kontakt til en given chauffar pa et givent tidspunkt, med spgrgsmal vedrgrende transporten. Det vil sige,
at det er stikpraver af chauffgrer/lastbiler.

Hvis chauffaren eller indfangningsholdet ikke opfylder kravene til lukning af evt. afvigelser, kan der
ikke udstedes et certifikat til henholdsvis transportfirmaet eller indfangningsfirmaet. Transportfirmaet
og indfangningsfirmaet er uafhaengige af hinanden i forhold til udstedelse af certifikatet.

3.2.2
For nye producenter (stalde), der gnsker at tiltrede ACQP Produktstandard ordningen skal.

a) Etuafhaengigt certificeringsorgan, senest 10 dage efter indsettelse af 1. rotation af kyllinger,
udferer certificeringsaudit

b) Eventuelle afvigelser konstateret under certificeringsaudit skal lukkes (jf. bilag 4 pkt. 6) inden
slagtning af 1. rotation af kyllinger for, at disse kyllinger kan accepteres som ACQP godkendte.
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c) Ved opstart af huse under del 11 Plus 3 hvor der ikke er etableret beplantning, skal der foreligge
en handlingsplan med deadline for etablering af beplantning. Handlingsplanen ma maximalt vare
7 maneder, eftersom der kun kan plantes tidlig forar og efterar. Dette skal producenten
dokumentere over for certificeringsorganet i forhold til deadline,

d) Ved producenter/ejendomme, hvor der er flere kyllingealdre pa samme tid ved audit, er alle
kyllingerne, der slagtes efter at certifikatet er udstedt, ACQP-godkendte.

3.2.3
Eksisterende ACQP godkendte producenter (stalde), der er nye i Plus ordningen skal:

a) Ved indtreedelse i Plus 1, 2, 3 ordningen skal der udfares et opstartsaudit kun for Plus delen.
b) Opstartsaudit for Plus 1 og 2 kan forega som remote-audit. Opstartsaudit for Plus 3 skal udfares
pa adressen.

Opstartsaudit ma udfgres af auditor som er tilknyttet det slagteri som producenten leverer til.

3.24

Nye og eksisterende indfangning- og transportfirmaer skal bekreefte deres deltagelse i ACQP
Produktstandarden ved at underskrive en tiltreedelseserklaering / kontrakt.

a) For nye indfangning- og transportfirmaer skal et uafhaengigt certificeringsorgan, have
gennemfart certificeringsaudit og lukket eventuelle afvigelser inden for 4 maneder efter
tiltreedelse til ACQP- Produktstandarden

b) For alle akterer skal der vare en kontrakt mellem certificeringsorganet og den virksomhed / den
person der har forpligtelserne til transport materiel og lgnner chauffgren (transportfirmaet)

c) For alle aktgrer skal der veere en kontrakt mellem certificeringsorganet og den virksomhed / den
person der har forpligtelserne til fange materiel og lgnner fanger flokkende.
(indfangningsfirmaet)

d) For alle aktgrer skal der veere en tiltreedelseserkleering / kontrakt mellem standardejeren og den
/de virksomheder / den / de personer der har forpligtelserne til materiel og lgnner chaufferen og /
eller fangere

3.3

I de ar, hvor der ikke er planlagt audit af et uafhangigt certificeringsorgan, skal der gennemfgres en
dokumenteret kontrol (selvaudit) af de pagaldende producent- og indfangningshold, sa alle producenter
og alle indfangningshold auditeres arligt. Denne audit skal efterleve kravene i ACQP
Produktstandarden og herunder ogsa den administrative del for indfangning og transport.
Fangeformanden skal kunne fremvise den dokumenterede kontrol (selvaudit) og denne skal som
minimum indeholde:

a) Rapportering af om kravene i relevante dele af ACQP Produktstandard er overholdt

b) Beskrivelse af, hvordan eventuelle afvigelser skal lukkes (bevisdokumentation). Deadlines for

lukning af afvigelser er beskrevet i pkt. 6 i bilag 4
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c) Godkendelsesdato (nar alle afvigelser er lukkede)
d) Hvem der har foretaget kontrollen

Det vil ud fra disse rapporter ogsa kunne ses, at der er lavet stikprgvekontrol pa chauffgrer/lastbiler.

BILAG 1: Overordnet flow for renggring og desinfektion hos slagtekyllingeproducent

BILAG 2: Flowdiagram for indfangning og transport af slagtekyllinger
BILAG 3: Overordnet flowdiagram for renggring og desinfektion af fangerudstyr

BILAG 4: Krav til certificeringsorgan

BILAG 5: Betingelser for at anvende ACQP produktstandard
BILAG 6: Slagtekyllinger af langsommere voksende race

BILAG 7: Vejledning til beregning af belaegningsgraden Plus 1 Plus 2 kyllinger
BILAG 8: Vejledning til beregning af beplantningsarealet i folde til Plus 3 kyllinger
BILAG 9: Omfang af grovfoder som miljgberigelse til Plus 2 og Plus 3 kyllinger:

BILAG

BILAG 10: Forenklet kontrol - analyseparameter

Renggring

Bilag 1

Flow over renggring og desinfektion for
slagtekyllingeproducenter

Straks efter at g@dningen er kart ud, fejes/skrabes gulvet, og herefter pabegyndes rengaringen.
Farst foretages en grovspuling af vaegge og gulv, hvor alle gadningsrester, stav og andet skidt fjernes.

Der udlegges en saebeoplgsning med lavt tryk pa samtlige flader og alt inventar. Temperaturen pa
vaskevandet ma ikke komme over 45°C. Szbeoplgsningen skal have den korrekte koncentration, det vil
sige, at doseringsinjektor skal veere kontrolleret inden igangsetning af arbejdet.

Udluftningsskorstene vaskes udefra, safremt det er sikkerhedsmaessigt forsvarligt og falger lovgivning at
komme op pa taget. Sideventiler vaskes indefra, og sa vidt det er muligt ogsa udefra.

Derefter spules alle overflader. Ogsa de mere besverlige og ufremkommelige steder, sasom lofter,
gavlventilatorer, sideventiler, kaloriferer, oversiden af porte og spaer vaskes grundigt. Foderanleegget
vaskes. Skorstene vaskes sa vidt muligt bade indvendigt og udvendigt fra.

Alt skidt og seberester skal fjernes helt. Derefter skal der skylles efter med en spuleslange.
Drikkevandssystemet renses, afkalkes efter behov og desinficeres indvendigt med egnede midler.
(Oxiderende midler anbefales som desinfektionsmiddel). Systemet skylles efterfalgende grundigt

igennem med rent vand.
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Huset skal vaere synligt rent, nar rengaringen er afsluttet. Der ma ikke sta vand tilbage i fodringsanlagget,
i drypskale eller som pytter pa gulv eller andre vandrette flader.

Alt lgst inventar, sasom stgvler, spande, redskaber o.l. vaskes.

Der gares rent i forrum, teknikrum og servicerum. Hvor der ikke kan bruges vand og seebe, bruges en klud
opvredet i desinfektionsmiddel.

Platforme uden for huset rengares. Der bruges seebe og hgjtryksrenser.

Varmevekslere renggres med vand eller trykluft alt efter fabrikat.

Containere til dgde kyllinger vaskes pa en vaskeplads. Forefindes der ikke en vaskeplads, foregar vasken
pa betonplatformen ved den urene ende af huset.

Den traktor, der er brugt til udmugning, skal ogsa vaskes og desinficeres.

Huset med alt lgst inventar desinficeres.

Desinfektion
Huset vurderes desinfektionsklar ved en visuel gennemgang. Pa staldtavlen dokumenteres dette med en
kvittering pa visuelt rent efter rengaring og klar til desinfektion.

Huset gares desinfektions egnet ved at oversprgjte inventar, veegge og gulv med et oxiderende produkt
med det formal at fjerne biofilm. Hvis der er et tykt lag biofilm er effekten af desinfektionen meget ringe.
Som kontrol skal producenten mindst én gang arligt foretage mikrobiel maling.

Inden desinfektionen pabegyndes, tjekkes temperaturen i huset, er den for lav i forhold til den temperatur,
hvor desinfektionsmidlet har sin optimale effekt, haves den inden start.

Det anbefales at anvende fladedesinfektion med hgjtryksrenser, spulepumpe eller tagespraijte.

Det frarades at anvende desinfektion med kele-dyseanlegget og varmtagedesinfektion, da effekten er
dokumenteret tvivisomt.

Fladedesinfektion foregar ved lavtryk. Der startes i det ene hjgrne, og arbejdstempoet justeres, sa samtlige
flader og alt inventar oversprgjtes til de er fugtige.

Hvis varmtagedesinfektion benyttes foregar det med et varmtageaggregat, der i stgrrelse passer til huset.
Generelt anbefales hgj fugtighed i huset forud for varmtagedesinfektionen.

Alle abninger, herunder sideventiler, skorstene, porte og dgre, desinficeres med en lavtrykssprajte og
lukkes derefter, sa huset er helt teet.

Skorstenene skal ogsa lukkes. Det kan blive ngdvendigt at montere plastheetter pa skorstenene for at fa
huset helt teet.

Hvis der desinficeres med kgle-dyseanlaeg skal det farst sikres, at rar og dyser er helt rene, og at midlet
indeholder svaevemiddel. Sideventilerne desinficeres med en lavtrykssprgjte. Den afmalte mangde
desinfektionsmiddel haldes op i en spand, hvorfra slangen fra blanderen kan suge midlet i den korrekte
brugsoplgsning.

Huset efterlades tillukket i den anbefalede indvirkningstid.

Er gulvet ujeevnt og med revner, kan det efterfglgende behandles med hydratkalk opsleemmet som en 15
% oplasning. Hvis kalken skal have effekt, skal den godt ned i revner og spraekker.

Alternativt kan gulvet desinficeres med en 5 til 10 % oplgsning af stsnatron.

De vaskede containere til dede kyllinger flyttes til et rent sted og desinficeres. VVaskepladsen behandles
straks efter brug med desinfektionsmiddel. Der skal foreligge en leverandgr brugsanvisning for
desinfektionsmidlet.

Forrummet desinficeres. Betonarealer ved porte og dgre desinficeres ligeledes.
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Der anvendes det ngdvendige sikkerhedsudstyr under desinfektionen

Billebekeempelse

Det skal Igbende kontrolleres, om der er biller i huset inkl. forrum

Hvis der er biller i huset herunder i forrummet, skal disse bekeempes. Brugsanvisningen pa emballagen

falges ngje.

Tomgang

Tomgangsperioden er den tid, der gar fra det sidste hus pa ejendommen er desinficeret, til der igen seettes
kyllinger ind pa ejendommen.

I tomgangsperioden skal bygninger og inventar efterses for fejl og mangler. Ngdvendige reparationer og
eventuel udskiftning af inventar foretages i tomgangsperioden. Revner/huller fra huset ud mod
omgivelserne skal lukkes sa mus ikke kan komme ind i stalden. Gitter foran indsugningsventilerne efterses
og udskiftes ved defekter.

Benyttes rengerings-/desinfektionsfirma, skal producenten falge op pa registrerede uregelmaessigheder.

Der skal desinficeres igen, hvis hygiejnebarrieren er nedbrudt i forbindelse med udskiftning af inventar.

Det anbefales at undga nedkgling af huset i tomgangsperioden.

Registrering:

| forbindelse med rengering og desinfektion registreres fglgende
- Dato for renggring/desinfektionens afslutning

- Hvem der har foretaget rengaringen og desinfektionen

- Desinfektionsmetode (flade tage eller med kale-dyseanlag)
- Rengaringsmiddel og desinfektionsmiddel og koncentration
Registreringer fra renggrings-/desinfektionsfirma opbevares i 3 ar




Emne:

ACQP Produktstandard.

Udstedt:
11-10-2017

Version;
2.2

Revideret: Dato for gyldighed:
20-06-2022 24-06-2022

Side 62 af
73

Bilag 2

Flowdiagram for indfangning og transport af slagtekyllinger

Flowdiagrammet viser i hovedtraek processerne i forbindelse med indfangning og transport af
slagtekyllinger.

ankomst til stald og parkering

1.
Fangehold og chauffgrer

2.1

Fangeformands tjek af
staldforhold

2.2
Fangerne og chauffgrers
— Forberedelse af
indfangning

/

Fangning af kyllinger: Fangeformand
Laesning af kyllinger pa lastbil: Chauffgren

3.

N

4, 4.
Afgang til veerkstedet: Afgang til slagteriet:
Fangeformand Chauffgren
5.

Ankomst slagteri: Chauffgren

6.

Renggring og desinfektion fangeudstyr:

Varkstedet

6.

Renggring og desinfektion af
lastbil og trailer:

Chauffgren
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Bilag 3

Flowdiagram for renggring og desinfektion af fangerudstyr

Flowdiagrammerne viser renggring af trailer, fangevogn, fangemaskine samt truck.

TRAILER

1.
Laes maskiner af. Renggring af
fange maskine og trailer samt
desinficering

v

2.
Laesning af rengjorte maskiner.

'

3.
Trailer kgres vaek er nu klar til
brug igen.

!

HVIS SALMONELLA
forekommer ggres samme procedure
som ovenstaende. Ydermere foretages
desinficering af vaskehal samt
rggbombe i trailer.
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FANGEVOGN

Iblpdsaetning af maskiner/skyl

'

Vask af fangevogn med
hedevand eller damprenser

\4

Visuelt tjek
Desinficering

Kgres ud
Visuelt tjek

l

HVIS SALMONELLA
forekommer ggres samme
procedure som ovenstaende.
Ydermere foretages
desinficering af vaskehal samt
rggbombe i fangevogn.
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FANGEMASKINE OG TRUCK.

Iblpdsaetning af maskiner/skyl

'

Vask af fangemaskinen med
hedevand eller damprenser

\4

Vask af truck med damprens
samt skyld

Visuelt tjek - Desinficering

v

Kgres ud
Visuelt tjek

A

HVIS SALMONELLA
forekommer ggres samme
procedure som ovenstaende.
Ydermere foretages
desinficering af vaskehal samt
rggbombe i truck.
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Bilag 4

Krav til certificeringsorgan
Indholdsfortegnelse:

1) Krav til auditorer & sagsverifikator

2) Beregning af audit stikprgver for producenter og gvrige aktarer.
3) Tidsforbrug

4) Forhold under audit

5) Afvigelsesdefinitioner

6) Deadlines & handtering af lukning af afvigelser

7) Konsekvenser for manglende lukning af afvigelser

8) Godkendelse og rapportering

9) Sagsgennemgang

10) Certifikater

Formal:
Bilag 4 har til formal at beskrive krav til certificeringsorganet i forhold til ovenstaende emner.

1) Krav til auditorer & sagsverifikator
Certificeringsorganet skal veere akkrediteret til certificering efter DS/EN ISO/IEC17065:2012 og
ACQP Produktstandarden. Certificeringsorganet skal sikre, at de auditorer, der bliver booket pa
opgaver i forbindelse med auditering af ACQP Produktstandard er kvalificerede til opgaven.
Standardejeren satter fglgende krav til certificeringsorganets auditorer:

a. Auditorerne skal have specifik viden om slagtekyllingeprocessen. Relevante dokumenter
(flow, procedurer og HACCP-planer) skal gennemgas.

b. Trening i standarden og tilhgrende relevante dokumenter(selvstudie).

c. Huvis certificeringsorganet har godkendte ACQP Produktstandard auditorer ansat, skal en
ny auditor deltage som trainee pa min. 2 audits med godkendt ACQP Produktstandard
auditor.

d. Auditorerne skal deltage pa de kalibreringskurser, der arrangeret af ACQP
Produktstandardejeren.

e. Sagsverifikatoren skal veere traenet i dette bilag for at sikre en korrekt sagsgennemgang.

Treaeningen skal vaere dokumenteret.
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2) Beregning af audit stikpragver for producenter og gvrige aktgrer.

3)

4)

| forhold til beregningen af auditstikpraven for 3. parts audit af producenter samt indfangnings-
og transportfirmaet, er grundlaget for producenterne 1/3 af det samlede antal stalde, og for
indfangning 1/3 af det samledes antal hold indfangningsfirmaet har.

Stikpraven rundes altid op til naste hele antal. Saledes at hvis der er 154 stalde totalt skal audit
grundlaget veere 154/3= 51,33 = 52 stalde. Specielt for stalde geelder det, at audit skal forsgges
fordelt pa sa repraesentativt et antal adresser som muligt (saledes at man forsgger at komme sa
teet pa 1/3 del af adresserne som muligt). Over en tre-arig periode skal man forsgge at fa
auditeret alle stalde.

Se Del 111 pkt. 3.2.1 for beskrivelse af hvordan et audit udferes pa indfangning- og
transportfirmaet

Certifikatet har 3 ars gyldighed, sa auditeringsorganet skal sikre, at der planlegges
opfelgningsaudit minimum 65 dage for certifikatets udlgb.

Tidsforbrug
Tidsforbruget pa de forskellige enheder er lagt fast efter den forudsetning, at der ikke sker noget
uventet under audit.

a) For producenterne vil man typisk anvende 1%2-2 timer pr. producent. Har producenten
flere stalde pa adressen vil tidsforbruget ikke stige med 1% timer pr stald, idet mange af
de administrative krav er de samme selvom man har 1 eller fx 5 stalde. Dog skal auditor
en tur rundt om alle stalde, samt indenfor og se forrummet (se alle zoner) og se ind til
kyllingerne (vindue er ok), for at kunne lave rapporten.

b) For indfangning/transport vil tidsforbruget typisk ligge pa 2- 3 timer.

Forhold under audit

Som udgangspunkt skal det omrade, der auditeres, auditeres pa et tidspunkt som er normal
standard for omradet. Det vil sige, at 3. parts audits skal eksempelvis planlegges efter, at der er
kyllinger i stalden pa audittidspunktet. | tilfeelde, hvor der er indtruffet uforudsete begivenheder,
der betyder, at der ikke er normal aktivitet under audit, skal den auditerede forklare auditor,
hvordan relevante krav handteres i praksis og det skal dokumenteres, hvordan det er handteret
tidligere.

Specielt for nye producenter, indfangnings- og transportfirmaet, der gnsker at tiltreede ACQP
Produktstandard ordningen, gelder det, at der ikke foreligger historiske data til at dokumentere
aktiviteter. | disse tilfeelde kan det accepteres at beskrive/fremvise procedurer som
dokumentation i stedet.
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5) Afvigelses definitioner
Alle de afvigelser, der rejses op imod standardens krav, er pr. definition major afvigelser, og skal
betragtes som kritisk enten i forhold til dyrevelferd eller fadevaresikkerhed.
De auditerede skal for alle afvigelser analysere arsag og omfang og beskrive evt. behov for
korrektioner og korrigerende handlinger.

6) Deadlines og handtering af lukning af afvigelser
Der er sat folgende deadlines op for lukning af rejste afvigelser i ACQP Produktstandardens 3
dele.
a) Slagtekyllingeproducenterne har 45 dage fra auditdatoen til at foresla korrigerende
handlinger og korrektioner, som skal godkendes af auditor.
b) Indfangnings- og transportfirmaet har 30 dage til at foresla korrigerende handlinger og
korrektioner, som skal godkendes af auditor.

| tilfeelde, hvor det ikke er muligt at overholde ovennzvnte deadlines, kan afvigelsen lukkes
med en handlingsplan. Eksempel pa dette kan veere udstyr i restordre.

Safremt producenten demmes for overtraedelse af dyrevaernsloven, skal ACQP
Produktstandard godkendelsen inddrages uden forudgaende varsel og kyllinger i stalden
accepteres ikke som ACQP godkendte.

Alle rejste afvigelser noteres i et seerskilt afvigelsesskema, og sendes til den auditerede
senest 2 hverdage efter audit. Dog gennemgas alle rejste afvigelser med den auditerede inden
auditor forlader adressen. Dette for at sikre, at der ikke er misforstaelser i forhold til
aktionen, der skal tages.

Certificeringsorganet vurderer kravet til dokumentation for lukning af en afvigelse, men
som udgangspunkt skal afvigelserne hos producenter, indfangnings- og transportfirmaet
lukkes med fotos eller beskrivelser og fotos. Altsa en korrektion i forhold til afvigelsen.

Certificeringsorganet skal fglge op pa handlingsplaner inden for de satte deadline, se
dokumentation for lukning af afvigelse / afvigelser som er under handlingsplanen.

Den auditor, der har udfart audit pa en enhed, er den samme som lukker evt. rejste afvigelser.

7) Konsekvenser for manglende lukning af afvigelser

Hvis den auditerede enhed foreslar korrigerende handlinger og korrektioner pa evt. rejste
afvigelser indenfor den givne deadline og disse kan godkendes af auditor. Kan auditor indstille
dem til certificering.
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8)

9)

Overskrides deadline pa afvigelser/handlingsplan for én af de auditerede enheder, kan denne
enhed pr. definition ikke indstilles til certificering mm. en re-audit er gennemfgrt i henhold til
nedenstaende.

For producenter, indfangning- og transportfirmaet skal re-audit veere planlagt og udfert senest 14
dage efter deadline er overskredet. Er denne re-audit ikke gennemfart skal certifikat og
tiltreedelseserkleering traekkes tilbage. Tiltreedelseserklaering mellem producent, fanger-,
transportgrfirma og standardejer, jf. Del 1111, pkt. 3.1 og 3.1.1 skal treekkes tilbage af
standardejer.

Specielt for producenter geelder det, at re-audit samt lukning af eventuelle afvigelser (jf. bilag 4
pkt. 6) fra re-audit skal afsluttes inden slagtning for at opna ACQP godkendelse af den
igangveerende rotation kyllinger.

Godkendelse og rapportering

Certificeringsorganet udarbejder en auditrapport og en afvigelsesrapport, som skal indeholde
administrative oplysninger som navn, CHR nummer/id-nummer, hus nr. (nar relevant), og dato
for audit, tidsforbrug, auditor navn, samt positiv rapportering pa alle standardens krav (ja/nej),
mm.

Der udarbejdes minimum til hver auditeret CHR nummer/id-nummer:
a) En auditrapport som ma indeholde en eller flere huse
b) En afvigelsesrapport som ma indeholde flere huse pa samme CHR nummer/id-nummer

Hvis der indgar flere huse i samme auditrapport / afvigelsesrapport, skal det fremga tydeligt,
hvilke huse der far afvigelser i tilfalde af at et hus ud af flere huse far afvigelse pa et bestemt
krav.

Afvigelsesrapporten skal sendes til den auditerede enhed indenfor 7 hverdage efter audit. Dog
skal der som minimum vaere en handskreven rapport til radighed for den auditerede enhed efter 2
hverdage. Efter den auditerede enheds indsendelse af korrigerende handlinger og korrektioner pa
afvigelser og auditors gennemgang og accept af disse. Sendes auditrapporten til den auditerede
enhed samt en besked om at auditor godkender det fremsendte og lukker afvigelserne. Dette skal
geres senest 14 hverdage efter modtagelsen af eventuelle lukninger. Samtidig sendes disse
dokumenter til verifikation hos certificeringsorganet som senest 90 dage efter modtagelsen fra
auditor skal fremsende endelig godkendelse samt certifikat til den auditerede enhed.

Fra lukning af afvigelser til den auditerede enhed har en endelig godkendelse samt certifikat, ma
der max ga 14 hverdage + 90 dage.

Sagsgennemgang
Det valgte certificeringsorgan skal sikre, at alle gennemfgrte audits, verificeres af en kvalificeret
sagsverifikator. Denne skal pafere en endelig godkendelsesdato pa rapporten.
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10) Certifikater
Efter endt godkendelse skal certifikater udstedes til:
a) Hver enkelt producent med chr nr / gard id samt hvilke godkendte hus nr. og hvilke del

husene er godkendt efter.

b) Indfangningsfirmaet: Til den der har de kontraktlige forhold i forhold til Del 11111 punkt

3.23
c) Transportfirmaet: Til den der har de kontraktlige forhold i forhold til Del I1111 punkt 3.2.3

Certifikatet har 3 ars gyldighed.

Et udstedt certifikat er gyldigt i maksimalt 3 ar. Eventuelle versionsandringer af ACQP
Produktstandarden giver i den 3-arige periode ikke anledning til krav om fornyelse af tidligere

udstedet certifikater. Ved fornyelse af certifikatet efter et audit udstedet denne i

overensstemmelse med den geldende version.

De selvaudits der udfgres mellem 3. parts audit skal udferes og godkendes i henhold til den pa

audittidspunktet gaeldende version af ACQP-produktstandarden.

Bilag 5

Betingelser for at anvende ACQP Produktstandard

Betingelser

For at kunne anvende ACQP Produktstandard skal falgende gkonomiske forpligtelser opfyldes:
10.000 DKR pr. ar.
100.000 DKR pr. dr.

Udgift pr. slagtekyllingehus:

Udgift pr. fangerfirma:

Udgift pr. transportgrfirma:

ar.

Som ydelse for ovenstaende belgh kan henholdsvis slagtekyllingeproducent, fangerfirma og

100.000 DKR pr. ar.
| tilfelde af, at fanger og transportgrfirmaet er den samme, er udgiften for dette firma 200.000 DKR pr.

transportgrfirma erklare, at producere i henhold til ACQP Produktstandard. ACQP-logo som ses pa
Danpos hjemmeside kan ikke anvendes da dette er ejet af Danpo.

Belgbet indbetales til Danpo A/S.
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Bilag 6

e Andre racer hvor avisselskabet kan dokumentere, at det er en langsom voksende race ud fra
internationale standarder.

Bilag 7

Vejledning til beregning af beleegningsgraden Plus 1, Plus 2 og Plus 3:

Plus 1:

Belagningsgraden pa 38,00 kg/m? beregnes som et gennemsnit over de seneste 3 pa hinanden
efterfalgende hold dog mé der aldrig komme over 39,00 kg/m? pé de enkelte hold.

Plus 2:

Belagningsgraden pa 32,00 kg/m? beregnes som et gennemsnit over de seneste 3 pa hinanden
efterfalgende hold dog mé der aldrig komme over 33,00 kg/m? pé de enkelte hold.

Plus 3:

Belagningsgraden pa 27,50 kg/m? beregnes som et gennemsnit over de seneste 3 pa hinanden
efterfalgende hold dog mé der aldrig komme over 28,50 kg/m? pé de enkelte hold.

Eksempel:

Ikke acceptabelt:

Hold 1

Hold 2

Hold 3

| alt

39,10
35,00

39,90

Acceptabelt:
Hold 1
Hold 2

Hold 3

114/ 3 = 38,0 kg/m2 | alt

38,40
37,00

38,60

114/ 3 = 38,0 kg/m2
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Bilag 8

Vejledning til beregning af beplantningsarealet i folde.

Ved opstart af en ny folde:

a) Treeer eller buske der star enkeltvis, deekker en plante 1,5 m?.

b) Beplantning hvor treeer eller buske er plantet i kolonier og eller forleengelse af hinanden, kan en

plante teelle for 2,5 m?.

Ved beplantning af eldre dato:

a) Hvor det er muligt at opmale hvor stort areal de daekker, ma dette bruges til at beregne

beplantningsarealet.

Det er til en hver tid producenten der bestemmer hvilken af de to metoder der skal benyttes under audit.

Omfang af grovfoder som miljaberigelse til Plus 2 og Plus 3 kyllinger:

e Der skal som minimum veere 1 balle hg/ 200 m? hus areal til radighed.

Bilag 9

e Definitionen pa en balle hg er, at den som minimum har en vegt pa 10 kg og den bestar af en
form for tert stra (grees, halm, lucerne osv.)
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Bilag 10

Forenklet kontrol — analyseparameter

« Vandets udseende og lugt (Vandet mé ikke have en afvigende smag og lugt)

o Ledningsevne (Vandets ledningsevne bgr som minimum veere 30 mS/m)

e pH (Mellem 7 og 8,5 — vandet mé ikke vare kalkaggressivt)

o Nitrat (max 50 mg/L)

e Arsen (max5 uag/L)

e Coliforme bakterier (ma ikke pavises)

e E. coli (ma ikke pavises)

o Kimtallet ved 22°C (max 200 kim/ml)

De fastsatte greensevardier i analysen skal overholdes.




